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Schema de Granturi: Programul Național pentru Reducerea Abandonului Școlar 

Beneficiar: ȘCOALA GIMNAZIALĂ STRUNGA 

Titlul proiectului: REZULTATE MAI BUNE ÎNTR-O ȘCOALĂ PRIETENOASĂ 

Co proiect F-PNRAS-2-2023-1236 

Contract de finanțare nr. 206/14.05.2024 

Nr. 10/01.10.2024 

CAIET DE SARCINI  

pentru atribuirea Contractului de prestari servicii catering - preparare și livrare masă caldă, 

pentru elevii Școlii Gimnaziale Strunga și Școlii Gimnaziale Fărcășeni, județul Iași, în  

Proiectul REZULTATE MAI BUNE ÎNTR-O ȘCOALĂ PRIETENOASĂ, în cadrul Schemei de 

Granturi Programul Național pentru Reducerea Abandonului Școlar 

 

I. Preambul 

Şcoala Gimnazială STRUNGA, implementează, in calitate de beneficiar, proiectul REZULTATE 

MAI BUNE ÎNTR-O ȘCOALĂ PRIETENOASĂ, în cadrul Schemei de Granturi Programul 

Național pentru Reducerea Abandonului Școlar, parte a Planului Național pentru Redresare și 

Reziliență al României (PNRR) şi intenționează să utilizeze o parte din fonduri pentru achiziția 

serviciilor de Catering, COD CPV 55524000-9 Servicii de catering. 

II. Obiectul achiziţiei 

Obiectul achiziţiei îl constituie pregătirea, prepararea şi livrarea unei mese calde, zilnic (de luni 

până joi), conform unui grafic, pentru elevii din clasele a V-a, a VI-a , a VII-a, a VIII-a de la Școala 

Gimnazială Strunga și clasele a V-a, a VI-a , a VII-a, a VIII-a de la Școala Gimnazială Fărcășeni, de pe 

raza Comunei Strunga, Județul Iași.  

 

III. Durata contractului de achiziţie 

Contractul de achiziţie se va derula începând cu data de 04.11.2024 până la 19.06.2026, doar în 

perioada desfăşurării cursurilor, excepând perioadele de desfășurare a Programelor Săptămâna verde și 

Școala altfel, ultima săptămână a anului școlar, zilele nelucrătoare stabilite prin lege, în fiecare 

săptămână de luni până joi (04.11.2024 – 20.06.2025), în fiecare săptămână câte 3 zile ( septembrie 

2025 – 19.06.2026).   

 

IV. CANTITĂŢI NECESARE 
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Pentru estimarea necesarului de meniuri, cantitativ şi valoric, aferente contractului de prestari 

servicii de catering in vederea furnizarii mesei calde precum şi valorile asociate acestuia s-a ţinut cont 

de: 

 Numărul maxim de copii beneficiari ai unităţii de învăţământ  

 Numărul de săptămâni de şcoală  repartizate in cadrul contractului  

 Perioada 04.11.2024 până la 20.06.2025 

 Numărul maxim de copii beneficiari ai unităţii de învăţământ este de 99 

 Numărul de săptămâni de şcoală  repartizate in cadrul contractului 25 

Numărul maxim de meniuri zilnic/săptămână: 

Ziua Nr. maxim meniuri 

Luni 79 

Marți 84 

Miercuri 99 

Joi 90 

Total 352 

 

Numărul maxim estimat de meniuri: 25 săptămâni x 352 meniuri/săptămână = 8.800 buc. 

Perioada septembrie 2025 – 19.06.2026  

• Numărul maxim de copii beneficiari ai unităţii de învăţământ este de 90 

• Numărul de săptămâni de şcoală  repartizate in cadrul contractului 33 +1 zi 

Numărul maxim de meniuri săptămână: 90 meniuri/zi x 3 zile/săptămână = 270 buc. 

Numărul maxim estimat de meniuri: 33 săptămâni x 270 meniuri/săptămână + 1 zi x 90 meniuri = 

9.000 buc. 

TOTAL maxim estimat de meniuri în perioada 04.11.2024 - 19.06.2026 = 17.800 bucăți 

În fecare zi, în intervalul orar 8,30 – 9,00, școala va informa prestatorul câte meniuri să livreze, în 

funcție de prezența elevilor. 

V. Propunerea financiară va fi raportată la valorea maximă de 18 lei/meniu, fără TVA.  

Prețul indicat mai sus este ferm și fix și nu va fi modificat pe durata executării contractului. Prețul 

indicat include și prețul pentru orice alte costuri necesare prestării serviciilor de catering. 

VI. Valoarea estimată a achiziției este de: 320.400 lei fără TVA (17.800 meniuri x 18 

lei/meniu). 

VII. Consideraţii generale 
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Dreptul de a primi suportul alimentar prevăzut îl au numai elevii prezenţi la activităţile 

remediale, în fiecare săptămână de luni până joi. Suportul alimentar nu se acordă în perioada 

vacanţelor, în perioada Programelor Săptămâna verde și Școala altfel, ultima săptămână a anului 

școlar, zilelor declarate prin lege  nelucrătoare. 

Şcoala, prin reprezentanţii săi, va comunica zilnic prestatorului numărul de meniuri necesare, 

iar acesta din urmă va preda şcolii numărul de meniuri corespunzător numărului de elevi prezenţi la 

orele remediale.        

          Unitatea de învăţământ răspunde, în mod direct, de asigurarea condiţiilor de primire, recepţie şi 

distribuţie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile în acest sens, precum 

şi de confirmare a documentelor ce stau la baza plăţii serviciilor furnizate. 

          Plata serviciilor contractate se efectuează de către ordonatorii principali de credite, la solicitarea 

furnizorilor, pe baza documentelor de recepţie calitativă şi cantitativă.       

Conducerea unităţii de învăţământ desemnează un coordonator local de program care poate fi 

din categoria personal didactic, didactic-auxiliar, la nivelul fiecărei structuri.  

Distribuirea suportului alimentar se face de către persoane care deţin certificat de absolvire a 

unui curs de Noţiuni fundamentale de igienă, conform Ordinului ministrului sănătăţii şi al ministrului 

educaţiei, cercetării şi tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru 

organizarea şi certificarea instruirii profesionale a personalului privind însuşirea noţiunilor 

fundamentale de igienă, cu modificările şi completările ulterioare, şi fişă de aptitudini specifice 

activităţii desfăşurate, conform Hotărârii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sănătăţii 

lucrătorilor, cu modificările şi completările ulterioare. 

Coordonarea programului la nivel de unitate de învăţământ constă în diverse tipuri de activităţi, 

ca de exemplu: recepţie de produse alimentare, efectuată cu respectarea legislaţiei în vigoare, servicii, 

evidenţa zilnică a livrării mesei calde, completarea formularelor de raportare periodică. 

VIII. Cerinţe privind provenienţa, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor şi 

autorizaţii obligatorii 

          Produsele furnizate trebuie să respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentaţie 

sănătoasă în unităţile de învăţământ preuniversitar şi ale Ordinului ministrului sănătăţii publice                     

nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate preşcolarilor şi şcolarilor şi a 

principiilor care stau la baza unei alimentaţii sănătoase pentru copii şi adolescenţi. 

Produsele furnizate trebuie să provină din unităţi înregistrate/autorizate sanitar-veterinar şi 

pentru siguranţa alimentelor aflate pe teritoriul României şi se distribuie sub formă ambalată, cu 
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respectarea prevederilor legale în vigoare, referitoare la condiţiile sanitar-veterinare şi pentru siguranţa 

alimentelor, la condiţiile igienico-sanitare şi la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, 

fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/înregistrate sanitar-veterinar şi pentru 

siguranţa alimentelor. 

Pentru respectarea principiilor de hrană sănătoasă produsele alimentare vor fi livrate zilnic din 

unităţi autorizate/înregistrate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa alimentelor şi vor fi păstrate până la 

servire, în condiţii igienico-sanitare şi de siguranţa alimentelor, în conformitate cu prevederile 

legislaţiei în vigoare. 

   Pentru asigurarea condiţiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar 

trebuie însoţite de ustensile sigilate, după caz, pentru unităţile de învăţământ care nu au cantină, care 

permit consumul în condiţii optime de igienă. 

           

IX. SPECIFICAŢII TEHNICE 

1. 

Denumirea serviciilor: Servicii de catering 

Obiectivul serviciilor: Oferirea de masă caldă pentru elevii din clasele a V-a, a VI-a , a VII-a, a VIII-a 

de la Școala Gimnazială Strunga și clasele a V-a, a VI-a , a VII-a, a VIII-a de la Școala Gimnazială 

Fărcășeni 

Activități 

În vederea îndeplinirii obiectivului serviciilor, prestatorul va realiza următoarele activități: 

- Prestarea serviciilor de catering se va realiza una dată pe zi de luni pănă joi  între orele 13:00-

14:00, pe durata contractului, conform unui anumit grafic specificat. 

- Acest program va putea fi modificat și adaptat, în funcție de necesitățile și la cererea motivată 

a beneficiarului. 

Livrabile 

Ca rezultat al serviciilor descrise mai sus, prestatorul va trebui să transmită următoarele livrabile: 

Felul II: 

- Carne de pui-  cel puțin 120 g 

- Garnitură - cel puțin 150 g 



 
5 

 

- Salată - cel puțin 100 g 

- Pâine - cel puțin 4 felii 

Felul III: 

- 1 fruct sau un preparat dulce 

Pentru elevii cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic în funcție de starea de 

sănătate a acestora și de recomandările medicilor.  

Toate produsele vor respecta prevederile legale în vigoare privind siguranța alimentelor. În vederea 

realizării meniurilor se vor respecta prevederile OMS 1563/2008 privind necesarul zilnic de alimente 

recomandat scolarilor cu vârsta de 11-13 ani.  

Meniul va fi întocmit cu observarea nevoilor pentru cantități satisfăcătoare și echilibrate din 

principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt lipidele(grăsimi), glucidele, (dulciuri, fructe, 

cereale, legume) și proteinele(carne, brânză, lapte, ouă și proteine vegetasle). 

Hrana preparată nu va contine substante conservante și coloranți artificiali și în elaborarea ei se va 

evita pe cât posibil folosirea oricăror factori alergogeni. 

Meniurile vor conține felurile de mâncare propuse cu enumerarea ingredientelor și menționarea 

gramajelor pe categorii principale de alimente (carne, legume, cereale) care urmează a fi folosite la 

prepararea acestora. Beneficiarul va urmări încadrarea necesarului caloric al școlarilor în rația 

alimentară și dacă respectiva cantitate  de alimente ingerată satisface calitativ și cantitativ nevoile 

nutritive ale elevilor școlarti cu vârsta de 11 – 13 ani. 

Meniurile vor fi folosite, alternativ sau în diverse combinații, pe toată perioada derulării contractului. 

La întocmirea „meniului” săptămânal trebuie să se țină cont de următorii factori: 

- realizarea unui raport optim între principiile alimentare de bază (proteine, lipide, glucide) 

- sortimentul alimentelor prevăzute în norma de hrană; 

- anotimpul în care se aplică meniurile; 

- realizarea unor feluri de mâncare cu gust apetisant, miros plăcut, agreate de beneficiari – în 

calitate de consumatori; 

- mâncarea să fie variată, atât prin felul produselor/preparatelor, cât și prin tehnologia culinară; 
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- asigurarea meniurilor tradiționale cu ocazia sărbătorilor legale și religioase; 

Ofertantul se obliga sa  elaboreze variantele de meniu avand in vedere produse care respecta 

prevederile Legii nr.123/2008 pentru o alimentație sănătoasă în unitățile de învățământ preuniversitar 

și ale Ordinului ministrului sănătății nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor 

nerecomandate preşcolarilor şi şcolarilor şi a principiilor care stau la baza unei alimentaţii sănătoase 

pentru copii şi adolescenţi. 

Administratorul furnizorului stabilește împreună cu bucătarul care va fi structura meniurilor care 

urmează a fi livrate pe parcursul săptămânii următoare. Firma de catering nu are voie să modifice 

structura meniurilor stabilite și aprobate, fără acordul beneficiarului.  

Felul principal va consta dintr-un preparat de carne de pui sau dintr-o mâncare scăzută cu carne de pui 

însoțită de salată de legume. Carnea acceptată este cea de pui(piept, pulpe, aripioare). Carnea va fi 

pregătită pe grătar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta în legume preparate 

în diferite feluri(la grătar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste. 

Modalitatea de prezentare:  

Felul principal de mâncare va fi ambalat individual în caserole de unică folosință, cu închidere perfect 

etanșă, din plastic, aluminiu sau polistiren HB7, cu delimitare pentru produsele din carne și cu 

garniturile acestora, exceptând situațiile în care felurile de mâncare nu necesită separare. Pâinea va fi 

ambalată individual sau după caz, în vrac, în ambalaj de uz alimentar. 

Tacâmurile vor fi de unică folosință și vor fi ambalate în mod igenic(furculiță, cuțit, șervețel). 

Furnizorului îi revine sarcina de a ambala și de a depozita produsele pentru ca acestea să facă față, 

fără limitare, la condițiile din timpul transportului, astfel încât să ajungă în bună stare la destinația 

finală. Furnizorul va asigura menținerea temperaturilor preparatelor culinare pe timpul transportului 

folosind mijloace specifice de păstrare a temperatureii corespunzătoare din punct de vedere a igienei 

alimentare. 

Receptia serviciilor se va face in prezenta unui reprezentant al Prestatorului si un reprezentant local al 

Achizitorului, se va emite factura fiscala la sfarsitul fiecarei luni calendaristice. In cazul in care exista 

copii care absenteaza din motive medicale, care se muta si nu mai frecventeaza școala sau orice alte 

motive obiective care conduc la modificarea numarului zilnic de beneficiari, achizitorul are obligatia 

de a anunta Prestatorul astfel incat acesta sa livreze exact numarul de portii necesare pentru copii 
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prezenti.  

Prestatorul are obligaţia de a preleva probe alimentare, de a le păstra 48 de ore, şi de a prezenta 

oricând Achizitorului toate autorizaţiile de funcţionare şi transport. 

ESTE INTERZISA pastrarea alimentelor de la o zi la alta. 

Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar. Toate 

livrarile vor fi insotite de certificat de conformitate si aviz de insotire a marfii, insotite de 

personal calificat, echipat corespunzator. Mijloacele de transport şi recipientele folosite vor fi supuse 

dezinfecţiei, conform normelor epidemiologice în vigoare. 

Documente justificative: Ofertantul (Prestatorul) se obligă ca fiecare livrare să fie însoțită de 

urmatoarele documente: 

1. Certificat de conformitate, care atestă faptul că produsele alimentare nu pun în pericol viața, 

sănătatea, siguranța alimentară, securitatea muncii și protecția mediului și sunt în conformitate cu 

legislația sanitară, sanitar-veterinară și pentru siguranța alimentelor în vigoare. 

2. Avizul de însoțire 

Documente de calificare 

1. Operatorii economici, care depun oferte trebuie să prezinte, în original, o declarație privind 

neîncadrarea în situațiile de conflict de interese reglementate la art. 14-15 din OUG nr. 66/2011 

(Formular nr.1, în original) 

Persoanele față de care se verifică incidența conflictului de interese: 

-  Școala Gimnazială Strunga – Sarafincianu Gheorghe, Păuleț Felix, Cercel Gica Liliana 

Justificare: Se certifică faptul că participarea la depunerea ofertei este făcută în concordanță cu 

regulile de evitare a conflictului de interese. 

2. Operatorii economici, care depun oferte în cadrul prezentei proceduri trebuie să prezinte 

Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comerțului, în original/copie lizibilă „conform cu 

originalul” semnată și ștampilată de reprezentantul legal, din care să rezulte informații despre obiectul 

de activitate care să includă activitățile ce fac obiectul prezentei proceduri, asociați/acționari si 

administratorul firmei (Exp: Restaurante/Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente si alte 
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servicii de alimentatie, s.a). De asemenea din Certificatul constatator trebuie sa rezulte din capitolul 

“Informatii de identificare” Durata societatii, in cazul in care durata expira inainte de 31.12.2024, 

reprezentantul legal va prezenta o declaratie pe proprie raspundere prin care se obliga sa intreprinda 

demersurile necesare prelungirii duratei societatii. 

Certificat de inregistrare, in copie lizibilă „conform cu originalul” semnată și ștampilată de 

reprezentantul legal. 

Justificare: Documentul confirmă dacă ofertantul are autorizat obiectul de activitate principal și/sau 

secundar corespunzător exercitării activității profesionale în vederea îndeplinirii contractului.  

3. Operatorii economici, care depun oferte în cadrul prezentei proceduri, trebuie să prezinte  

- autorizatie sanitar-veterinar/documente ANSVSA doveditoare pentru realizarea activității de 

alimentație (Exp: Restaurante/Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente si alte servicii de 

alimentatie, s.a), copie lizibilă „conform cu originalul” semnată și ștampilată de reprezentantul legal; 

- autorizatie sanitar-veterinar/documente ANSVSA doveditoare pentru autoturismul/ autoturismele ce 

va/vor fi folosit/e la livrarea hranei. 

Justificare: Se certifica faptul ca hrana este pregatita si livrata de catre unități autorizate/înregistrate 

sanitar-veterinar și pentru siguranța alimentelor, în conformitate cu prevederile legislației sanitare 

veterinare și pentru siguranța alimentelor în vigoare. 

NOTĂ: Atât neprezentarea acestor documente cât și neîndeplinirea acestor cerințe, atrage după sine 

respingerea ofertelor. 

 

2. Evidenţa cantităţilor solicitate, distribuite şi consumate 

  Unitatea de învăţământ va ţine evidenţa cantităţii de meniuri consumate, menţionând categoriile 

de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/porţie, numărul de porţii şi numărul de zile de şcoală, precum 

şi evidenţa numărului de copii. 

  Operatorul economic autorizat/înregistrat, unităţile înregistrate/autorizate sanitar-veterinar şi 

pentru siguranţa alimentelor, de pe teritoriul României, vor păstra şi vor prezenta organismelor de 

control competente documentele comerciale şi tehnice privind produsele alimentare distribuite în 

unitatea şcolară, precum şi documentele care să ateste calitatea şi siguranţa acestora, după caz; unitatea 

de învăţământ are obligaţia de a păstra avizele de expediţie aferente fiecărei distribuţii. 
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Avizele de însoţire a mărfii se întocmesc separat pentru fiecare sediu al unităţii de învăţământ şi 

vor avea anexat declaraţia de conformitate. 

Lunar, autoritatea contractantă va realiza centralizarea serviciilor de catering, în funcţie de  

numărul de copii prezenți în luna precedentă, pe care o va corela cu situaţia existentă la furnizor. Toate 

părţile implicate în procesul de distribuţie a mesei calde vor păstra documentele justificative pe o 

perioadă de cel puţin 5 ani. 

 

3. Calitatea produselor 

  Produsele alimentare trebuie să respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al 

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu 

modificările şi completările ulterioare. 

  Produsele lactate (unt, brânzeturi) trebuie să respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 

1.308/2013 al Parlamentului European şi al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei 

organizări comune a pieţelor produselor agricole şi de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,  

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 şi (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - 

Brânzeturi cu pastă opărită (caşcaval). 

  Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranţă la lactoză sau alte probleme 

de natură medicală - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrană de 

regim şi cantitatea necesară se prevăd în anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind 

specificate pentru fiecare şcoală şi elev. 

 

4.  Siguranţă şi perisabilitate microbiologică 

  Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic către 

unitatea şcolară va fi de 2 de ore de la momentul ambalării. 

       Pentru depozitare în şcoli se vor folosi spaţii special amenajate pentru păstrarea produselor 

alimentare în condiţii de siguranţa alimentelor prevăzute de legislaţia în vigoare, asigurate de către 

beneficiar - unitatea de învăţământ. 

  Produsele alimentare vor fi păstrate până la servire în condiţiile indicate de producător, cu 

respectarea prevederilor legale în vigoare. 

 

5. Condiţii pentru transport şi distribuţie 
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Distribuţia mesei calde se va face zilnic, între orele 13,00 – 14,00, pe baza comenzii primite  

telefonic la ora 09.00 din partea unităţii de învăţământ. 

- LOCAȚII DE LIVRARE: Până la 19.06.2026, meniurile vor fi livrate la Școala 

Gimnazială Strunga și Școala Gimnazială Fărcășeni, comuna Strunga, județul Iași.  

- Operatorul economic va respecta intervalul orar de livrare menţionat mai sus, precum şi 

alocarea mijloacelor de transport de care dispune în vederea îndeplinirii în bune condiţii a 

obligaţiilor contractuale. 

Masa caldă va fi transportată de la operatorul economic către cele două sedii ale unităţii de 

învăţământ numai cu mijloace auto speciale, autorizate/înregistrate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa 

alimentelor, în conformitate cu prevederile legislaţiei în vigoare. 

6. Metode de testare şi control 

  Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonanţei de urgenţă a Guvernului                                  

nr. 97/2018 se analizează doar în laboratoare autorizate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa alimentelor 

care au metodele de analiză acreditate. 

 Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispoziția autorității contractante, la Școala Gimnazială 

Strunga,  1 (unu) meniu ce se va servi beneficiarilor autorității contractante. Proba alimentară va fi 

păstrată de către autoritatea contractantă în frigider timp de 48 de ore, conform normelor sanitare 

impuse de legislația sanitară în vigoare. De asemenea, hrana va fi verificată obligatoriu de către 

personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor. De calitatea meniului este răspunzător 

ofertantul. 

7. Distribuţia meniurilor  

Se va face numai de către persoane care deţin certificat de absolvire a unui curs de Noţiuni 

fundamentale de igienă, conform Ordinului ministrului sănătăţii şi al ministrului educaţiei, cercetării şi 

tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea şi certificarea 

instruirii profesionale a personalului privind însuşirea noţiunilor fundamentale de igienă, cu 

modificările şi completările ulterioare, şi fişă de aptitudini specifice activităţii desfăşurate, conform 

Hotărârii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sănătăţii lucrătorilor, cu modificările şi 

completările ulterioare. 

Fiecare salariat/persoană care lucrează în zona de manipulare a hranei va menţine igiena 

personală şi va purta echipament de lucru adecvat şi curat. Personalul operatorului economic care 

distribuie meniurile la sediul beneficiarului va avea controlul medical periodic efectuat la zi şi va fi 

dotat cu echipament de protecţie adecvat. 
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8. Ambalare, etichetare, marcare 

  În conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European şi 

al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele 

alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 şi (CE) nr. 1.925/2006 ale 

Parlamentului European şi ale Consiliului şi de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a 

Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a 

Parlamentului European şi a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE şi 2008/5/CE ale Comisiei şi a 

Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezintă înscrise prin 

etichetare următoarele elemente obligatorii: 

  a) denumirea produsului; 

  b) lista ingredientelor; 

  c) substanţe care provoacă alergii sau intoleranţe; 

  d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: şuncă x%; caşcaval y%; 

  e) cantitatea netă; 

  f) data-limită de consum, sub forma: „Expiră la data de ...“, cu înscrierea necodificată a zilei, lunii 

şi anului; 

  g) condiţii de depozitare; 

  h) o declaraţie nutriţională. 

Etichetarea nutriţională trebuie să conţină următoarele elemente: valoare energetică, grăsimi, acizi graşi 

saturaţi, glucide, zaharuri, proteine, sare, în această ordine: 

Declaraţie nutriţională 100 g 

Valoare energetică Kj/kcal  

Grăsimi g din care  

Acizi graşi saturaţi g  

Glucide g din care  

Zaharuri g  

Proteine g  

Sare g  

  Menţiunile nutriţionale se prezintă, în funcţie de spaţiul disponibil, sub formă de tabel cu numele 

aliniate, iar în cazul în care spaţiul nu permite, declaraţia este prezentată în format liniar; 

  i) menţiune privind lotul; în cazul în care data-limită de consum se înscrie sub forma zi, lună, an, 

nu este necesară înscrierea lotului; 
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  j) având în vedere destinaţia acestor produse, este necesară inscripţionarea unor elemente de 

avertizare, astfel: „PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT“. 

În cazul produselor distribuite de unităţile de alimentaţie publică şi care nu se supun prevederilor 

definiţiei „produs alimentar preambalat“, se va indica la livrare, printr-un document scris care însoţeşte 

produsele: denumirea produsului, substanţe care provoacă alergii sau intoleranţe, o menţiune privind 

lotul – data producerii şi sintagma „PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT“; 

  k) pentru masa caldă, preparată în regim propriu, lista-meniu afişată la loc vizibil va conţine 

denumirea produsului, ingredientele componente şi substanţele care provoacă alergii sau intoleranţe; 

  l) numele şi adresa operatorului din sectorul alimentar împuternicit cu informarea consumatorilor 

9. CERINȚE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL 

        Mijloacele de transport și termoboxurile cu închidere ermetică, folosite la transportul alimentelor 

trebuie avizate de către autoritățile competente, menținute curate și în bune condiții pentru a proteja 

alimentele de contaminare și trebuie făcută dovada existenței spațiului destinat dezinfecției acestora. 

         Mijloacele de transport și termoboxurile cu închidere ermetică folosite vor fi supuse dezinfecției 

conform normelor epidemiologice în vigoare. 

         Transportul și distribuirea hranei preparate se va face în recipiente de unică folosință, închise 

ermetic, care să păstreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mâncare. 

         Porțiile de mâncare vor fi transportate în termoboxuri profesionale, cu închidere ermetică, 

pentru un transport al alimentelor în siguranță, care să mențină calitățile nutritive ale fiecărui produs. 

         Alimentele din mijloacele de transport și/sau recipientele/termoboxurile trebuie amplasate astfel 

încât să fie protejate împotriva contaminării. 

          Mijlocele de transport și/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportul    alimentelor trebuie 

să fie capabile să mențină alimentele la o temperatură adecvată și, unde este cazul, să poată permite ca 

aceste temperaturi să fie monitorizate 

10. CERINȚE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALĂ 

         Fiecare persoană/salariat implicat/ă în derularea contractului (bucătar, ajutor de bucătar, șofer, 

persoana desemnată cu livrarea pachetului alimentar etc.) sau care lucrează în zona de manipulare a 

alimentelor va menține igiena personală și va purta echipament de protecție și de lucru adecvat și curat. 

         Personalul care lucrează la prepararea hranei trebuie să aibă analizele medicale la zi și să respecte 

regulile igienico-sanitare prevăzute de legislația în vigoare. Controlul medical la angajare și periodic 

al personalului care participă în mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor și 

distribuirea hranei preparate, se va efectua în conformitate cu Normele de Protecția Muncii pentru      
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          Unitățile de Alimentație Publică și indicațiilor medicului de medicina muncii, putând fi verificat 

de  autoritatea contractantă. 

          Distribuția alimentelor se va face numai de către persoane care dețin certificat de absolvire a 

unui curs de Noțiuni fundamentale de igienă, conform Ordinului nr. 1225/5031/2003 și Fișă de 

aptitudini specifice activității desfășurate, conform H.G. nr. 355/2007 privind supravegherea sănătății 

lucrătorilor, cu modificările și completările ulterioare. 

 

11. CERINȚE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE 

       Toate alimentele care sunt depozitate, împachetate, manipulate, afișate și transportate vor fi 

protejate împotriva oricăror contaminări probabile ce va face      alimentele improprii consumului uman, 

periclitării sănătății sau contaminării în așa mod încât să nu se vor putea consuma în acea stare. În 

particular, alimentele trebuie amplasate și/sau protejate astfel încât să se minimalizeze riscul 

contaminării. Se vor introduce măsuri adecvate astfel încât eventualele epidemii să poată fi controlate 

și evitate. 

         Produsele intermediare și produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-

organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie menținute la temperaturi care să nu prezinte risc 

pentru sănătate. Potrivit cu siguranța alimentelor, se vor permite perioade limitate, în afara 

temperaturii potrivite, atunci când este necesar ca alimentele să se adapteze modalităților de preparare, 

transport, depozitare, prezentare și servire. 

Este interzisă păstrarea alimentelor de la o masă la alta. 

12. CERINȚE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICĂ ȘI PROFESIONALĂ 

        Ofertantul trebuie să dețină AUTORIZAȚIE DSV (înregistrat sanitar- veterinar și pentru siguranța 

alimentelor pentru activitatea de catering) VALABILĂ LA MOMENTUL PREZENTĂRII ȘI PE 

TOATĂ DURATA CONTRACTULUI. 

         Ofertantul trebuie să asigure personal de specialitate calificat: necesar executării prestației. 

         Ofertantul trebuie să dovedească capacitatea de producție prin deținerea de utilaje și echipamente 

tehnice specializate și performante în domeniul cateringului. 

          Personalul angajat de către ofertant și folosit pentru prestarea serviciului trebuie să respecte 

regulile de ordine interioară prevăzute în regulamentul intern al autorității contractante 

           Normele de protecția muncii, de prevenire și stingere a incendiilor, precum și cele de protecția 

mediului sunt cele prevăzute de legislația în vigoare. 
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           Ofertantul trebuie să facă dovada dețineri unui specialist în industria alimentară – nutriționist, 

cerință necesară în cazul persoanelor cu diferite regimuri alimentare pentru care se va adapta pachetul 

alimentar zilnic, în funcție de starea de sănătate a acesteia și de recomandările medicilor 

           Ofertantul va prezenta documentul prin care acesta certifică că are documentat un sistem de 

management al calității și siguranței alimentelor, valabil la data prezentării sau, în cazul ofertanților 

străini, documente echivalente emise în țara de rezidență. 

 

X. Principii care trebuie respectate în pregătirea mesei pentru elevi 

1. Nu se adaugă aditivi alimentari, conservanţi sau orice alt tip de potenţiatori de arome şi gust în 

cazul mâncărurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unităţilor de învăţământ sau la 

nivelul unităţilor de tip catering şi care urmează a fi servite preşcolarilor şi elevilor; de asemenea, 

produsele de origine animală sau nonanimală din care se prepară aceste mâncăruri nu trebuie să 

conţină aditivi sau alte substanţe acceptate peste limitele stabilite de legislaţia în vigoare. 

2. Sarea iodată utilizată nu trebuie să conţină antiaglomeranţi sau orice alt aditiv. 

3. Interdicţia folosirii cremelor cu ouă şi frişcă, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum şi a 

ouălor fierte (nesecţionate după fierbere). 

4. Mâncarea livrată trebuie gătită în dimineaţa zilei în care se serveşte, păstrându-se în condiţii 

sanitar-veterinare şi pentru siguranţa alimentelor, precum şi în condiţii igienico-sanitare şi la 

temperaturi corespunzătoare, conform legislaţiei în vigoare. 

5. Unitatea de învăţământ are obligativitatea de a păstra 48 de ore probe din alimentele servite 

copiilor, conform legislaţiei în vigoare. 

XI Rezilierea contractului 

În cazul în care ofertantul nu respectă condițiile tehnice impuse prin caietul de sarcini și pune în 

pericol sănătatea elevilor contractantul poate rezilia contractul fără acordul ofertantului, considerându-

se un caz de forță majoră. În acest caz ofertantul nu are dreptul de a solicita despăgubiri financiare sau 

de alt tip. 

XII 

Oferta dumneavoastră, în formatul indicat în Anexa la prezentul Caiet de sarcini, va fi depusă în 

conformitate cu termenii şi condiţiile de prestare precizate și va fi trimisă la: 

Adresa: Şcoala Gimnazială Strunga, comuna Strunga, județul Iași 

Telefon/Fax: 0720030159 
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E-mail: scoalastrunga@yahoo.com 

Persoană de contact: Păuleț Felix 

Se acceptă oferte transmise în original, prin e-mail. 

Preţul total ofertat trebuie să includă orice alte costuri necesare prestării serviciilor la locațiile de 

desfășurare a acestora. Oferta va fi exprimată în Lei, iar TVA va fi indicat separat (5%, 9% sau 19%, 

dupa cum este aplicabil). 

Prestarea se realizează în cel mult 10 de zile de la semnarea Contractului. 

Plata facturii se va efectua în lei, 100% la prestarea efectivă a serviciilor, pe baza facturii Prestatorului 

şi a procesului - verbal de recepţie. 

Oferta dvs. trebuie să fie însoțită de o copie a Certificatului de Înregistrare sau a Certificatului 

Constatator eliberat de Oficiul Registrului Comerțului din care să rezulte numele complet, sediul și 

domeniul de activitate. 

Vă informăm asupra: (i) obligației noastre, în calitate de autoritate contractantă, de a aplica prevederile 

Instrucțiunii nr. 6/30.08.2022 emisă de Ministerul Investițiilor și Proiectelor Europene, referitoare la 

colectarea și accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor/contractanților 

din cadrul PNRR și, totodată, asupra (ii) obligației dvs. de a transmite datele și informațiile cu privire 

la beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor alocate din PNRR, înaintea semnării contractului de 

achiziție. În acest din urmă caz, se va semna, în mod obligatoriu, înaintea semnării contractului de 

achiziție, o declarație pe propria răspundere care va conține datele privind beneficiarii reali (cel puțin 

nume, prenume și data nașterii). Această obligație va fi aplicabilă inclusiv subcontractorilor. 

Doar ofertele depuse de ofertanți calificați și care îndeplinesc cerințele tehnice vor fi evaluate prin 

compararea preţurilor. Contractul se va acorda firmei care îndeplinește toate specificațiile tehnice 

solicitate și care oferă cel mai mic preţ total evaluat, fără TVA. 

Vă rugăm să transmiteți oferta dvs. prin depunere direct la adresa menționată mai sus sau prin e-mail, 

în termen de 7 zile calendaristice de la data publicării anunțului. 

Orice potențial ofertant are dreptul de a solicita clarificări legate de prezenta cerere de ofertă, până cel 

târziu cu trei zile înainite de expirarea termenului prin transmitere direct la adresa menționată mai sus 

sau prin e-mail a solicitărilor de clarificări. 
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Oferta dvs. trebuie să fie valabilă timp de 30 zile de la data limită pentru transmiterea ofertei. 

Important! 

Prezentul Caiet de sarcini se completează cu dispozițiile legale în vigoare   aplicabile. 

Prezentul Caiet de sarcini cuprinde: 

1. ANEXA NR. 1 – Formularul 1; 

2. ANEXA NR. 2 – Formularul 2; 

3. ANEXA NR. 3 -  Formularul 3. 

4. ANEXA NR. 4 -  Formular 4- Model contract  

 

INTOCMIT, 

Responsabil achiziții,  

Păuleț Felix 
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Ofertant 

_____________________ 

(denumirea/numele) 

Formularul 1 

Către Școala Gimnazială Strunga 

DECLARAȚIE 

privind neîncadrarea în situațiile prevăzute la art. 14 - 15 din Ordonanța de urgență a 

Guvernului nr. 66/2011 privind prevenirea, constatarea şi sancţionarea neregulilor apărute în 

obținerea şi utilizarea fondurilor europene şi/sau a fondurilor publice naţionale aferente 

acestora, cu modificările şi completările ulterioare 

Subsemnatul(a), ......................., în calitate de reprezentant legal al .................. 

............................................., care va participa la procedura de achizitie Servicii Catering, pentru Școala 

Gimnazială Strunga  în cadrul proiectului „Rezultate mai bune într-o școală prietenoasă”, cod proiect 

F-PNRAS-2-2023-1236, declar pe propria răspundere, sub  sancțiunile aplicabile  faptei  de  fals  în  

declarații, aşa cum este acesta prevăzut la art. 326 din Legea nr. 286/2009 privind Codul penal, cu 

modificările şi completările ulterioare, urmatoarele: 

         Ofertantul nu se afla  în conflict de interese, conform prevederilor art.14  din ORDONANŢA DE 

URGENŢĂ nr. 66 din 29 iunie 2011 privind prevenirea, constatarea şi sancţionarea neregulilor apărute 

în obţinerea şi utilizarea fondurilor europene şi/sau a fondurilor publice naţionale aferente acestora, si 

anume: 

     - nu există legături între  subscrisa si structurile acţionariatului Achizitorului, nu exista legaturi între 

subscrisa si membrii comisiei de evaluare: nu am/ nu avem  drept membri în cadrul consiliului de 

administraţie/organ de conducere sau de supervizare şi sau actionarii ori asociaţii semnificativi precum 

si persoanele desemnate pentru executarea contractului, persoane care sunt soţ/soţie, rudă sau afin până 
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la gradul al doilea inclusiv şi nu se află în relaţii comerciale cu persoane ce deţin funcţii de decizie în 

cadrul Școlii gimnaziale Strunga. 

       - nu deţin pachetul majoritar de acţiuni în două firme participante la prezenta procedura de achizitie: 

nu particip in doua sau mai multe asocieri de operatori economici, nu depun oferta individuala si o alta 

oferta comuna, nu depun oferta individuala, fiind nominalizat ca subcontractant in cadrul unei alte 

oferte. 

 De asemenea, declar că am luat cunoştinţă de obligaţia pe care o am de a notifica în scris Achizitorul 

de îndată ce apare o situaţie de conflict de interese pe perioada derulării procedurii de achiziţie şi de a 

lua măsuri pentru înlăturarea situaţiei respective, în conformitate cu art. 15 alin. (2) din O.U.G. 

nr.66/2011. 

        Subsemnatul(a) ............................. reprezentant legal al ofertantului/candidatului/ofertantului asociat/ 

subcontractantului      .........................................  declar că voi informa imediat achizitorul dacă vor 

interveni modificări în prezenta declaraţie la orice punct pe parcursul derulării procedurii  

de atribuire a contractului de achiziţie sau, în cazul în care vom fi desemnaţi câştigători, pe parcursul 

derulării contractului de achiziţie. 

 De asemenea, declar că informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg că 

achizitorul are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor, situaţiilor şi 

documentelor care însoţesc oferta, orice informaţii suplimentare. 

Inteleg ca in cazul in care aceasta declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcarea 

prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii. 

Data completării   ......../....../..............                                     

OFERTANT     ................................................ 
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Ofertant 

_____________________ 

(denumirea/numele)                                                                                                         Formularul 2 

Către 

Școala Gimnazială Strunga 

Propunerea tehnică 

Examinând specificațiile tehnice pentru elaborarea şi prezentarea ofertei, subsemnatul 

…………………., reprezentant al ofertantului ................................................................., ne oferim ca, 

în conformitate cu prevederile şi cerinţele cuprinse în solicitarea de oferta de pret pentru achizitia de  

Servicii catering beneficiară Școala Gimnazială Strunga în cadrul proiectului „Rezultate mai bune într-

o școală prietenoasă”, cod proiect F-PNRAS-2-2023-1236, să prestam servicii de catering asa cum sunt 

descrise în tabelul de mai jos: 

 

Serviciu Categorie 

Beneficiari 

Numar 

săptămâni 

de 

participare 

per proiect 

Specificatii tehnice ofertate 

Servicii de 

catering 

Școala 

Gimnazială 

Strunga 

 

99 elevi 

 

60 

Varianta 

meniu 1 

 

Varianta 

meniu 2 

 

Varianta 

meniu 3 

 

Varianta 

meniu 4 
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Ne angajăm să menținem această ofertă valabilă 30 de zile calendaristice, şi ea va rămâne obligatorie 

pentru noi şi poate fi acceptată oricând înainte de expirarea perioadei de valabilitate. 

 

Data completării   ......../....../..............                                     

 

OFERTANT 
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Formular 3 

Ofertant: <se introduce denumirea completă a ofertantului> 

Adresa: <se introduce adresa ofertantului> 

Telefon/e-mail: <se introduc datele de contact ale ofertantului> 

 

OFERTĂ  

nr.... din data........ 

Achiziția de <se introduce denumirea achiziției> 

 

Stimate doamne, stimați domni, 

Ca răspuns la cererea dvs. de ofertă nr... din data..., vă transmitem în cele ce urmează oferta noastră de 

preț pentru achiziția de <se introduce denumirea achiziției>: 

 

Nr. crt. 

(1) 

Denumirea serviciilor 

(2) 

Cant. 

(3) 

Preț 

unitar 

(4) 

Valoare 

Totală 

fără TVA 

(5=3*4) 

TVA 

(6=5* 

%TVA) 

(5%, 9% 

sau 19%, 

dupa cum 

este 

aplicabil) 

Valoare 

totală cu 

TVA 

(7=5+6) 

       

       

       

 TOTAL      
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Preţul indicat mai sus este ferm şi fix şi nu va fi modificat pe durata executării contractului. 

Preţul total ofertat include şi preţul pentru orice alte costuri necesare prestării serviciilor. 

Prestarea se efectuează în cel mult [a se completa de către Ofertant] zile/ săptămâni de la semnarea 

Contractului/ Notei de Comandă, conform următorului grafic:  

Nr. 

crt. 
Denumirea serviciilor Cant. Termene de prestare 

    

    

    

 

Înțelegem că plata facturii se va efectua în lei, 100% la prestarea efectivă a serviciilor, pe baza facturii 

Prestatorului şi a procesului - verbal de recepţie. 

Specificații tehnice pentru fiecare dintre serviciile ofertate: 

Specificații tehnice solicitate 

 

Specificații tehnice ofertate 

[a se completa de către Ofertant] 

Denumirea serviciilor:  

Obiectivul serviciilor:  

Activități 

În vederea îndeplinirii obiectivului 

serviciilor, prestatorul va realiza 

următoarele activităţi: 

(descrierea și detalierea clară a 

activităților și sarcinilor ce urmează a fi 

realizate de către prestator, a rezultatelor 

așteptate, precum și orice alte cerințe 

speciale sau aspecte relevante privind 
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realizarea serviciilor, inclusiv dacă este 

prevăzută o continuare ulterioară a 

serviciilor) 

Experții necesari pentru realizarea 

serviciilor: 

(descrierea și detalierea clară a 

numărului experților necesari pentru 

realizarea serviciilor, împreună cu 

calificările minime solicitate pentru 

fiecare tip de expert) 

 

Livrabile 

Ca rezultat al serviciilor descrise mai sus, 

prestatorul va trebui să transmită 

următoarele livrabile: 

(descrierea livrabilelor - rapoarte, studii, 

analize, suporturi de curs, programe de 

formare etc.) 

 

Perioadă de implementare/ Durata 

serviciilor 

[Se precizează informații referitoare la 

perioada estimată de implementare, 

durata contractului, precum și numărul 

estimat de zile de lucru pentru realizarea 

serviciilor. O zi de lucru înseamnă 8 ore, 

iar o lună are 20-22 de zile de lucru] 

 

Locație 

[Se precizează locațiile unde Prestatorul 

iși va desfășura activitatea, de exemplu la 

sediul propriu, la sediul unității de 
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învățământ beneficiară etc.] 

Raportare 

[Se descriu cerințele de raportare, 

termene de raportare, se precizează 

persoana care primește și aprobă 

rapoartele etc.] 

 

Facilități oferite de Beneficiar 

[Se descriu eventualele facilități oferite 

de unitatea de învățământ beneficiară 

pentru realizarea serviciilor, cum ar fi: 

acces la anumite documente ale 

proiectului, spațiu pentru desfășurarea 

activităților de formare etc.] 

 

Drepturi de proprietate intelectuală. 

Toate documentele elaborate sau pregătite 

de către Prestator pentru Beneficiar în 

cursul îndeplinirii serviciilor vor avea 

caracter confidențial și vor deveni și 

rămâne proprietatea absolută a 

Beneficiarului. Prestatorul va transmite 

toată această documentație către 

Beneficiar până la termenul final stabilit 

prin Contract sau până la expirarea 

acestuia. 

 

...  

 

Oferta noastră este valabilă timp de de <se introduce cel puțin numărul de zile de valabilitate a ofertei 

solicitat prin cererea de ofertă> zile de la data limită pentru transmiterea ofertei. 
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Oferta este însoțită de o copie a Certificatului de Înregistrare sau a Certificatului Constatator eliberat de 

Oficiul Registrului Comerțului din care să rezulte numele complet, sediul și domeniul de activitate al 

firmei. 

 

NUMELE OFERTANTULUI_____________________ 

Semnătură autorizată___________________________ 

Locul: 

Data: 

 

Notă: toate textele marcate cu gri și scrise cu caractere italice au rolul de îndrumare în elaborarea 

documentului și vor fi șterse din varianta finală a acestuia.  
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FORMULAR 4 

Anexa 17 - Model Contract(servicii) 
 
 

CONTRACT 
 

privind [Titlul Contractului (ex.: “Achiziția de [completați, după caz, denumirea serviciilor] 
 

Nr. [numărul Contractului]din data [zz/ll/aaaa] 
 
 
Prezentul Contract de achiziție de produse, (denumit în continuare „Contract”), s-a încheiat  
între: 
[Unitatea de Învățământ], cu sediul în: [adresa], telefon: [număr telefon], fax: [număr fax], e-mail: [adresă 
electronică], cod de înregistrare fiscală [cod de înregistrare fiscală], cont IBAN nr. [cont trezorerie], deschis la 
[Trezoreria] reprezentată prin [numele și prenumele reprezentantului legal al Unității de Învățământ], 
[funcțiareprezentantului legal al Unității de Învățământ], în calitate de și denumită în continuare „Achizitor”, 
pe de o parte 
și 
[Prestatorul], cu sediul în: [adresa], telefon: [număr telefon], fax: [număr fax], e-mail: [adresă electronică], 
număr de înmatriculare [număr de înmatriculare], cod de înregistrare fiscală [cod de înregistrare fiscală], cont 
IBAN nr. [cont Trezorerie], deschis la [Trezoreria...] reprezentată prin [numele și prenumele reprezentantului 
legal al Contractantului], [funcția reprezentantului legal al Contractantului], în calitate de și denumită în 
continuare „Prestator”, pe de altă parte, 
denumite, în continuare, în mod individual "Partea" și împreună, "Părțile"  
 
au convenit încheierea prezentului Contract, astfel: 
 
Art. 1. Definiţii 
 În prezentul contract următorii termeni vor fi interpretați astfel: 

1. contract - prezentul contract şi toate anexele sale; 
2. achizitor şi prestator - părţile contractante, aşa cum sunt acestea numite în prezentul contract; 
3. preţul contractului - preţul plătibil prestatorului de către achizitor, în baza contractului, pentru 

îndeplinirea integrală şi corespunzătoare a tuturor obligaţiilor asumate prin contract; 
4. servicii - activitățile a căror prestare face obiectul contractului; 
5. produse - echipamentele, mașinile, utilajele, orice alte bunuri, cuprinse în anexa/anexele la 

prezentul contract, pe care prestatorul are obligația de a le furniza în legatura cu serviciile prestate 
conform contractului; 

6. forţa majoră - un eveniment mai presus de controlul părţilor, care nu se datorează greşelii sau vinei 
acestora, care nu putea fi prevăzut la momentul încheierii contractului şi care face imposibilă 
executarea şi, respectiv, îndeplinirea contractului; sunt considerate asemenea evenimente: 
războaie, revoluţii, incendii, inundaţii sau orice alte catastrofe naturale, restricţii apărute ca urmare 
a unei carantine, embargou, enumerarea nefiind exhaustivă, ci enunţiativă. Nu este considerat forţă 
majoră un eveniment asemenea celor de mai sus care, fără a crea o imposibilitate de executare, 
face extrem de costisitoare executarea obligaţiilor uneia dintre părţi; 

7. zi - zi calendaristică; an - 365 de zile. 
 
Art. 2. Obiectul Contractului 

Obiectul prezentului Contract îl reprezintă achiziția publică de Servicii[completați, după 
caz,serviciul/serviciileinclusiv, dacă este cazul produse incidentale; sau faceți referire la Anexa nr. [nr. 
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anexă] – Lista serviciilor],denumite în continuare Serviciile, pe care Prestatorul se obligă să le presteze 
în conformitate cu prevederile din prezentul Contract, cu dispozițiile legale, aprobările și standardele 
tehnice, profesionale și de calitate în vigoare și conform cerințelor din Anunțul publicitar/Cererea de 
Ofertă[se alege, după caz]și Oferta acceptată,precum și a celorlalte anexe ale Contractului. 

 
Art. 3. Prețul Contractului 
 Achizitorul se obligă să plătească Prestatorului Prețul total convenit prin prezentul Contract pentru 

prestarea Serviciilorcare fac obiectul prezentului Contract, în sumă de [valoarea în cifre] [moneda] 
([valoarea în litere][moneda]), la care se adaugă TVA în valoare de [valoarea în cifre][moneda] 
([valoarea în litere][moneda]), conform prevederilor legalelegale[5%, 9% sau 19%, dupa cum este 
aplicabil]. 
Prețul total al Contractului, inclusiv TVA, este în sumă de [valoarea în cifre] [moneda] (*valoarea în 
litere][moneda]). 

 Prețul Contractului este ferm și nu se ajustează. 
 
Art. 4. Durata Contractului 

Durata prezentului Contract este de [număr luni/zile în cifre]([număr luni/zile în litere]) luni/zile 
începând de la data intrării în vigoare a prezentului Contract, respectiv din data[data intrării în vigoare 
a Contractului]până pe data[data încetării Contractului]. 

 
Art. 5. Documentele Contractului 

Documentele prezentului Contract se completează și se explicitează reciproc, sunt parte integrantă din 
Contract și sunt, în ordinea importanței lor, următoarele: 
- Anexa 1 - Anunțul publicitar/Cererea de Ofertă  [se alege, după caz],  
- Anexa 2 - Oferta acceptată, 
[Vor fi enumerate, în ordinea importanței lor, doar documentele care se constituie, efectiv, ca anexe la 
Contract, făcând parte integrantă din acesta și ținând cont de prevederile legislative] 

 
Art. 6. Obligaţiile principale ale prestatorului 

a. Prestatorul are obligaţia de a presta serviciile prevăzute în contract cu profesionalismul şi 
promptitudinea cuvenite angajamentului asumat și la standardele şi performanţele prezentate în 
oferta sa, anexă la contract. 

b. Prestatorul se obligă să presteze serviciile in termenele agreatela data semnării contractului, în 
conformitate cu prevederile prezentului contract. Prestatorul are obligaţia de a începe prestarea 
serviciilor în timpul cel mai scurt posibil de la semnarea contractului. 

c. Prestatorul se obligă să supravegheze prestarea serviciilor, să asigure resursele umane, 
materialele, instalaţiile, echipamentele şi orice alte asemenea, fie de natură provizorie, fie 
definitivă, cerute de şi pentru contract, în măsura în care necesitatea asigurării acestora este 
prevăzută în contract sau se poate deduce în mod rezonabil din contract 

d. Prestatorul este pe deplin responsabil pentru execuţia serviciilor în conformitate cu graficul de 
prestare convenit. Totodată, este răspunzător atât de siguranţa tuturor operaţiunilor şi metodelor 
de prestare utilizate, cât şi de calificarea personalului folosit pe toată durata contractului. 

e. Prestatorul se obligă să despăgubească achizitorul împotriva oricăror: 
i) reclamaţii şi acţiuni în justiţie, ce rezultă din încălcarea unor drepturi de proprietate intelectuală 

(brevete, nume, mărci înregistrate etc.), legate de echipamentele, materialele, instalaţiile sau 
utilajele folosite pentru sau în legătură cu produsele achiziţionate; şi 

ii) daune-interese, costuri, taxe şi cheltuieli de orice natură, aferente, cu excepţia situaţiei în care o 
astfel de încălcare rezultă din respectarea specificațiilor tehnice întocmite de către achizitor. 

f. Prestatorul nu va efectua schimbări ale personalului aprobat fără acordul scris prealabil al 
Achizitorului. Schimbările de personal solicitate vor fi analizate şi aprobate de către Achizitor. În 
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cazul în care un membru al personalului trebuie înlocuit, înlocuitorul trebuie să deţină cel puţin 
aceeaşi experienţă şi calificare, iar remuneraţia ce va fi plătită înlocuitorului nu poate fi mai mare 
decât remuneraţia acordată membrului personalului care a fost înlocuit. 

g. Prestatorul se obligă să transmită factura fiscală pentruserviciile prestate în conformitate cu 
prezentul contract. 

h. Obligațiile de raportare ale Prestatorului sunt: 
1. Raport 1, în termen de de [număr zile în cifre]  zile de la data semnării contractului. 
2. Etc. [Vor fi enumerate, în ordinea lor cronologică, rapoarele contractuale] 

i. Serviciile prestate în baza contractului sau, dacă este cazul, oricare fază a acestora prevăzută a fi 
terminată într-o perioadă stabilită în graficul de prestare trebuie finalizate în termenul convenit de 
părţi, termen care se calculează de la data începerii prestării serviciilor. 

j. Prestatorul se obligă să aplice prevederile Instrucțiunii nr. 6/30.08.2022 emisă de MIPE, referitoare 
la colectarea și accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor din cadrul PNRR 

 
Art. 7. Obligaţiile principale ale achizitorului 

a. Achizitorul se obligă să pună la dispoziţia prestatorului orice facilităţi şi/sau informaţii pe care 
acesta le-a cerut în oferta şi pe care le consideră necesare îndeplinirii contractului. 

b. Achizitorul se obligă să recepţioneze serviciile prestate în termenul convenit de [număr zile în cifre] 
zile de la data primirii fiecărui raport. 

c. Achizitorul se obligă să plătească preţul serviciilor către prestator în termenul convenit, astfel: 
plata se va efectua in lei, după recepţia serviciilor, in termen maxim de [număr zile în cifre]zile de la 
data primirii facturii de catre achizitor. Plata se efectuează cu ordin de plată în contul de trezorerie 
al prestatorului pe baza facturii si a procesului verbal de recepție a serviciilor. 

 
Art. 8. Sancţiuni pentru neîndeplinirea culpabilă a obligaţiilor 

a. În cazul în care, din vina sa exclusivă, prestatorul nu reuşeşte să-şi îndeplinească obligaţiile 
asumate, atunci achizitorul are dreptul de a scădea, ca penalităţi, o sumă echivalentă cu o cotă 
procentuală de [procent]% pe zi din preţul contractului. 

b. În cazul în care achizitorul nu îşi onorează obligaţiile în termen de 28 de zile de la expirarea 
perioadei convenite, atunci acestuia îi revine obligaţia de a plăti, ca penalităţi, o sumă echivalentă 
cu o cotă procentuală de [procent]% pe zi din plata neefectuată. 

c. Nerespectarea obligaţiilor asumate prin prezentul contract de către una dintre părţi, în mod 
culpabil şi repetat, dă dreptul părţii lezate de a considera contractul reziliat de drept. 

d. Achizitorul îşi rezervă dreptul de a renunţa la contract, printr-o notificare scrisă adresată 
prestatorului, fără nici o compensaţie, dacă acesta din urmă dă faliment, cu condiţia ca această 
anulare să nu prejudicieze sau să afecteze dreptul la acţiune sau despăgubire pentru prestator. În 
acest caz, prestatorul are dreptul de a pretinde numai plata corespunzătoare pentru partea din 
contract îndeplinită până la data denunţării unilaterale a contractului. 

e. Achizitorul se obligă să aplice prevederile Instrucțiunii nr. 6/30.08.2022 emisă de MIPE, referitoare 
la colectarea și accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor din cadrul 
PNRR 

 
Art. 9. Recepţia serviciilor 

a. Achizitorul are dreptul de a verifica modul de prestare a serviciilor pentru a stabili conformitatea 
lor cu prevederile din prezentul contract. În acest scop, achizitorul  desemnează pe dl./dna. ...... 
pentru a superviza modul de prestare a serviciilor, pentru coordonarea contractului şi pentru 
aprobarea rapoartelor furnizate de către prestator.  

b. Verificările vor fi efectuate în conformitate cu prevederile din prezentul contract 
c. Prestatorul va transmite achizitorului factura fiscală pentru fiecare tip de serviciu. 
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d. Certificarea de către achizitor a faptului că serviciile au fost prestate parţial sau total se face după 
recepţie, prin semnarea de procesului verbal de receptie de către reprezentantii săi autorizați. 

e. Prestarea serviciilor se consideră încheiată în momentul în care sunt îndeplinite prevederile 
clauzelor de recepţie a serviciilor. 
 

Art. 10. Ajustarea preţului contractului 
a. Pentru serviciile prestate, plăţile datorate de achizitor prestatorului sunt cele declarate în oferta 

acceptată, anexă la contract, și indicate in Art. 3 al contractului. 
b. Preţul contractului nu se ajustează. 

 
Art. 11. Amendamente 

a. Părţile contractante au dreptul, pe durata îndeplinirii contractului, de a conveni modificarea 
clauzelor contractului, prin act adiţional, numai în cazul apariţiei unor circumstanţe care nu au putut 
fi prevăzute la data încheierii contractului. 

b. În cazul în care: 
i) orice motive de întârziere, ce nu se datorează prestatorului; sau 
ii) alte circumstanţe neobişnuite, susceptibile de a surveni altfel decât prin încălcarea contractului 

de către prestator, 
îndreptăţesc prestatorul de a solicita prelungirea perioadei de prestare a serviciilor sau a oricărei 
faze a acestora, atunci părţile vor revizui, de comun acord, perioada de prestare şi vor semna un 
act adiţional. 

c. Dacă pe parcursul îndeplinirii contractului prestatorul nu respectă graficul de prestare, acesta are 
obligaţia de a notifica acest lucru, în timp util, achizitorului. Modificarea datei/perioadelor de 
prestare asumate în graficul de prestare se face cu acordul părţilor, prin act adiţional. 

d. În afara cazului în care achizitorul este de acord cu o prelungire a termenului de prestare, orice 
întârziere în îndeplinirea contractului dă dreptul achizitorului de a solicita penalităţi prestatorului. 

e. Orice act adițional va avea la baza documente justificative. 
 

Art. 12. Forţa majoră 
a. Forţa majoră este constatată de o autoritate competentă. 
b. Forţa majoră exonerează părţile contractante de îndeplinirea obligaţiilor asumate prin prezentul 

contract, pe toată perioada în care aceasta acţionează. 
c. Îndeplinirea contractului va fi suspendată în perioada de acţiune a forţei majore, dar fără a 

prejudicia drepturile ce li se cuveneau părţilor până la apariţia acesteia. 
d. Partea contractantă care invocă forţa majoră are obligaţia de a notifica celeilalte părţi, imediat şi în 

mod complet, producerea acesteia şi să ia orice măsuri care îi stau la dispoziţie în vederea limitării 
consecinţelor. 

e. Dacă forţa majoră acţionează sau se estimează că va acţiona o perioadă mai mare de 6 luni, fiecare 
parte va avea dreptul să notifice celeilalte părţi încetarea de plin drept a prezentului contract, fără 
ca vreuna dintre părţi să poată pretinde celeilalte daune-interese. 

 
Art. 13. Soluţionarea litigiilor 

a. Achizitorul şi prestatorul vor depune toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabilă, prin 
tratative directe, orice neînţelegere sau dispută care se poate ivi între ei în cadrul sau în legătură 
cu îndeplinirea contractului. 

b. Dacă, după 15 de zile de la începerea acestor tratative, achizitorul şi prestatorul nu reuşesc să 
rezolve în mod amiabil o divergenţă contractuală, fiecare poate solicita ca disputa să se soluţioneze 
prin adresarea la instanțele competente. 

 
Art. 14. Limba care guvernează contractul; Legea aplicabilă contractului 



 
30 

 

a. Limba care guvernează contractul este limba română. 
b. Contractul va fi interpretat conform legilor din România. 

 
Art. 15. Comunicări 

a. Orice comunicare între părţi, referitoare la îndeplinirea prezentului contract, trebuie să fie 
transmisă în scris. 
b. Orice document scris trebuie înregistrat atât în momentul transmiterii, cât şi în momentul primirii. 
c. Comunicările dintre părţi se pot face şi prin telefon, fax sau e-mail, cu condiţia confirmării în scris a 
primirii comunicării. 
d. Comunicările referitoare la prezentul contract vor fi adresate la urmatoarele coordonate: 

Pentru Achizitor:  

telefon: [număr telefon],  

fax: [număr fax],  

e-mail: [adresă electronică] 

Pentru Prestator:  

telefon: [număr telefon],  

fax: [număr fax],  

e-mail: [adresă electronică] 

Art. 16. Contractantul declară expres că a citit cuprinsul clauzelor contractuale și declară, în mod expres, că a 
înțeles și că acceptă pe deplin conținutul acestora precum și efectele lor juridice. 

 
Prezentul Contract reprezintă voința liberă a Părților și se semnează de către acestea astfel cum au fost agreate 
clauzele Contractuluiși întinderea obligațiilor asumate, orice alte înțelegeri anterioare, scrise sau verbale, fiind 
lipsite de valoare juridică. 
 
Drept pentru care, Părțile au încheiat prezentul Contract azi, [data încheierii Contractului], în [localitatea], în 
[număr exemplare în cifre]([număr exemplare în litere]) exemplare. 
 
Pentru Achizitor, Pentru Prestator, 

[Unitatea de Învățământ] [Prestatorul] 

[numele și prenumele reprezentantului legal al 
Unității de Învățământ] 

[numele și prenumele reprezentantului legal al 
Prestatorului] 

[funcția reprezentantului legal al Unității de 
Învățământ] 

[funcția reprezentantului legal al Prestatorului] 

[semnătura reprezentantului legal al Unității de 
Învățământ] 

[semnătura reprezentantului legal al Prestatorului] 

  

[Introduceți informații pentru toți reprezentanții care trebuie să semneze Contractul, conform regulamentelor și 
procedurilor interne ale Părților.] 
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