Schema de Granturi: Programul National pentru Reducerea Abandonului $colar
Beneficiar: SCOALA GIMNAZIALA STRUNGA
Titlul proiectului: REZULTATE MAI BUNE INTR-O SCOALA PRIETENOASA

Co proiect F-PNRAS-2-2023-1236

Contract de finantare nr. 206/14.05.2024

Nr. 10/01.10.2024
CAIET DE SARCINI
pentru atribuirea Contractului de prestari servicii catering - preparare si livrare masa calda,
pentru elevii Scolii Gimnaziale Strunga si Scolii Gimnaziale Farciaseni, judetul Iasi, in

Proiectul REZULTATE MAI BUNE INTR-O SCOALA PRIETENOASA, in cadrul Schemei de

Granturi Programul National pentru Reducerea Abandonului Scolar

I Preambul
Scoala Gimnaziala STRUNGA, implementeaza, in calitate de beneficiar, proiectul REZULTATE
MAI BUNE INTR-O SCOALA PRIETENOASA, in cadrul Schemei de Granturi Programul
National pentru Reducerea Abandonului Scolar, parte a Planului National pentru Redresare si
Rezilientd al Romaniei (PNRR) si intentioneazad sa utilizeze o parte din fonduri pentru achizitia
serviciilor de Catering, COD CPV 55524000-9 Servicii de catering.
1. Obiectul achizitiei
Obiectul achizitiei il constituie pregatirea, prepararea si livrarea unei mese calde, zilnic (de luni
pana joi), conform unui grafic, pentru elevii din clasele a V-a, a Vl-a, a Vll-a, a Vlll-a de la Scoala
Gimnaziald Strunga si clasele a V-a, a Vl-a, a Vll-a, a Vlll-a de la Scoala Gimnaziala Farcdseni, de pe

raza Comunei Strunga, Judetul lasi.

I1l.  Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula incepand cu data de 04.11.2024 pana la 19.06.2026, doar in
perioada desfasurarii cursurilor, excepand perioadele de desfasurare a Programelor Saptamana verde si
Scoala altfel, ultima sdaptdmana a anului scolar, zilele nelucritoare stabilite prin lege, in fiecare
saptamana de luni pana joi (04.11.2024 — 20.06.2025), in fiecare saptamana cate 3 zile ( septembrie

2025 —19.06.2026).

IV. CANTITATI NECESARE



Pentru estimarea necesarului de meniuri, cantitativ si valoric, aferente contractului de prestari
servicii de catering in vederea furnizarii mesei calde precum si valorile asociate acestuia s-a tinut cont
de:

» Numadrul maxim de copii beneficiari ai unitatii de Invatamant

» Numarul de saptamani de scoala repartizate in cadrul contractului

> Perioada 04.11.2024 pana la 20.06.2025

e Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatii de Invatimant este de 99
e Numarul de saptdmani de scoald repartizate in cadrul contractului 25

Numarul maxim de meniuri zilnic/saptamana:

Ziua Nr. maxim meniuri
Luni 79

Marti 84

Miercuri 99

Joi 90

Total 352

Numairul maxim estimat de meniuri: 25 saptamani x 352 meniuri/saptamana = 8.800 buc.

Perioada septembrie 2025 — 19.06.2026

. Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatdmant este de 90

. Numarul de saptamani de scoald repartizate in cadrul contractului 33 +1 zi

Numarul maxim de meniuri saptamana: 90 meniuri/zi x 3 zile/saptdmana = 270 buc.

Numarul maxim estimat de meniuri: 33 saptdmani x 270 meniuri/saptamana + 1 zi x 90 meniuri =

9.000 buc.

TOTAL maxim estimat de meniuri in perioada 04.11.2024 - 19.06.2026 = 17.800 bucati

in fecare zi, in intervalul orar 8,30 — 9,00, scoala va informa prestatorul cate meniuri sa livreze, in

functie de prezenta elevilor.

V. Propunerea financiara va fi raportata la valorea maxima de 18 lei/meniu, fara TVA.

Pretul indicat mai sus este ferm si fix si nu va fi modificat pe durata executdrii contractului. Pretul

indicat include si pretul pentru orice alte costuri necesare prestdrii serviciilor de catering.

VI.  Valoarea estimata a achizitiei este de: 320.400 lei fara TVA (17.800 meniuri x 18
lei/meniu).

VIl. Consideratii generale




Dreptul de a primi suportul alimentar prevazut il au numai elevii prezenti la activitatile
remediale, in fiecare sdptamand de luni pana joi. Suportul alimentar nu se acorda in perioada
vacantelor, in perioada Programelor Saptaméana verde si Scoala altfel, ultima saptdmand a anului
scolar, zilelor declarate prin lege nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de meniuri necesare,
iar acesta din urma va preda scolii numarul de meniuri corespunzator numarului de elevi prezenti la
orele remediale.

Unitatea de invatamant raspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii serviciilor furnizate.

Plata serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite, la solicitarea
furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa.

Conducerea unitdtii de invatamant desemneaza un coordonator local de program care poate fi
din categoria personal didactic, didactic-auxiliar, la nivelul fiecarei structuri.

Distribuirea suportului alimentar se face de cétre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului
educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea §i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igienda, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice
activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatdmant consta in diverse tipuri de activitati,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii,
evidenta zilnica a livrarii mesei calde, completarea formularelor de raportare periodica.

VIIl. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sandtoasd in unitatile de Invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice
nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie sd provind din unitdti Inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si

pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub formd ambalata, cu



respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2,
fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pana la
servire, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile
legislatiei n vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insotite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unitatile de invatdmant care nu au cantind, care

permit consumul in conditii optime de igiena.

IX.  SPECIFICATII TEHNICE
1.

Denumirea serviciilor: Servicii de catering

Obiectivul serviciilor: Oferirea de masa calda pentru elevii din clasele a V-a, a Vl-a, a Vll-a, a Vlll-a
de la Scoala Gimnaziala Strunga si clasele a V-a, a Vl-a, a VlI-a, a Vlll-a de la Scoala Gimnaziala

Farcaseni

Activitati

In vederea indeplinirii obiectivului serviciilor, prestatorul va realiza urmatoarele activitati:

- Prestarea serviciilor de catering se va realiza una data pe zi de luni pana joi intre orele 13:00-
14:00, pe durata contractului, conform unui anumit grafic specificat.
- Acest program va putea fi modificat si adaptat, in functie de necesitatile si la cererea motivata

a beneficiarului.

Livrabile
Ca rezultat al serviciilor descrise mai sus, prestatorul va trebui sa transmita urmatoarele livrabile:

Felul II:

- Carne de pui- cel putin 120 g

- Garnitura - cel putin 150 g




- Salata - cel putin 100 g
- Paine - cel putin 4 felii

Felul 11I:

-1 fruct sau un preparat dulce
Pentru elevii cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic in functie de starea de
sandtate a acestora si de recomandarile medicilor.
Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor. In vederea
realizarii meniurilor se vor respecta prevederile OMS 1563/2008 privind necesarul zilnic de alimente

recomandat scolarilor cu varsta de 11-13 ani.

Meniul va fi Intocmit cu observarea nevoilor pentru cantitati satisfacatoare si echilibrate din
principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt lipidele(grasimi), glucidele, (dulciuri, fructe,

cereale, legume) si proteinele(carne, branza, lapte, oud si proteine vegetasle).

Hrana preparatd nu va contine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea ei se va

evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni.

Meniurile vor contine felurile de mancare propuse cu enumerarea ingredientelor si mentionarea
gramajelor pe categorii principale de alimente (carne, legume, cereale) care urmeaza a fi folosite la
prepararea acestora. Beneficiarul va urmari incadrarea necesarului caloric al scolarilor in ratia
alimentara si daca respectiva cantitate de alimente ingeratd satisface calitativ si cantitativ nevoile

nutritive ale elevilor scolarti cu varsta de 11 — 13 ani.

Meniurile vor fi folosite, alternativ sau in diverse combinatii, pe toata perioada derularii contractului.
La intocmirea ,,meniului” sdptamanal trebuie sa se tind cont de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide)

- sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrana;

- anotimpul 1n care se aplica meniurile;

- realizarea unor feluri de méancare cu gust apetisant, miros placut, agreate de beneficiari — in

calitate de consumatori;

- mancarea sa fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor, cat si prin tehnologia culinar;




- asigurarea meniurilor traditionale cu ocazia sarbatorilor legale si religioase;

Ofertantul se obliga sa elaboreze variantele de meniu avand in vedere produse care respecta
prevederile Legii nr.123/2008 pentru o alimentatie sandtoasa in unitatile de Invatdmant preuniversitar
si ale Ordinului ministrului sandtatii nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase

pentru copii si adolescenti.

Administratorul furnizorului stabileste Tmpreuna cu bucétarul care va fi structura meniurilor care
urmeaza a fi livrate pe parcursul sdaptimanii urmatoare. Firma de catering nu are voie sa modifice

structura meniurilor stabilite si aprobate, fara acordul beneficiarului.

Felul principal va consta dintr-un preparat de carne de pui sau dintr-o mancare scazuta cu carne de pui
insotita de salatd de legume. Carnea acceptata este cea de pui(piept, pulpe, aripioare). Carnea va fi
pregatitd pe gratar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta in legume preparate

in diferite feluri(la gratar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste.
Modalitatea de prezentare:

Felul principal de mancare va fi ambalat individual in caserole de unica folosinta, cu inchidere perfect
etansd, din plastic, aluminiu sau polistiren HB7, cu delimitare pentru produsele din carne si cu
garniturile acestora, exceptand situatiile in care felurile de méancare nu necesitd separare. Pdinea va fi

ambalata individual sau dupa caz, in vrac, in ambalaj de uz alimentar.

Tacamurile vor fi de unica folosintd si vor fi ambalate in mod igenic(furculita, cutit, servetel).
Furnizorului i revine sarcina de a ambala si de a depozita produsele pentru ca acestea sa faca fata,
fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sd ajunga in bund stare la destinatia
finala. Furnizorul va asigura mentinerea temperaturilor preparatelor culinare pe timpul transportului
folosind mijloace specifice de pastrare a temperatureii corespunzatoare din punct de vedere a igienei

alimentare.

Receptia serviciilor se va face in prezenta unui reprezentant al Prestatorului si un reprezentant local al
Achizitorului, se va emite factura fiscala la sfarsitul fiecarei luni calendaristice. In cazul in care exista
copii care absenteaza din motive medicale, care se muta si nu mai frecventeaza scoala sau orice alte
motive obiective care conduc la modificarea numarului zilnic de beneficiari, achizitorul are obligatia

de a anunta Prestatorul astfel incat acesta sa livreze exact numarul de portii necesare pentru copii




prezenti.

Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pastra 48 de ore, si de a prezenta

oricand Achizitorului toate autorizatiile de functionare si transport.
ESTE INTERZISA pastrarea alimentelor de la o zi la alta.

Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar. Toate
livrarile vor fi insotite de certificat de conformitate si aviz de insotire a marfii, insotite de
personal calificat, echipat corespunzator. Mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi supuse

dezinfectiei, conform normelor epidemiologice in vigoare.

Documente justificative: Ofertantul (Prestatorul) se obliga ca fiecare livrare sa fie insotita de

urmatoarele documente:

1. Certificat de conformitate, care atestd faptul ca produsele alimentare nu pun in pericol viata,
sdndtatea, siguranta alimentard, securitatea muncii si protectia mediului si sunt in conformitate cu

legislatia sanitara, sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor in vigoare.
2. Avizul de insotire
Documente de calificare

1. Operatorii economici, care depun oferte trebuie sd prezinte, in original, o declaratie privind
neincadrarea in situatiile de conflict de interese reglementate la art. 14-15 din OUG nr. 66/2011

(Formular nr.1, in original)
Persoanele fatd de care se verifica incidenta conflictului de interese:
- Scoala Gimnaziala Strunga — Sarafincianu Gheorghe, Paulet Felix, Cercel Gica Liliana

Justificare: Se certifica faptul ca participarea la depunerea ofertei este facutd in concordantd cu

regulile de evitare a conflictului de interese.
2. Operatorii economici, care depun oferte in cadrul prezentei proceduri trebuie sa prezinte

Certificat constatator emis de Oficiul Registrului Comertului, in original/copie lizibila ,,conform cu
originalul” semnata si stampilata de reprezentantul legal, din care sa rezulte informatii despre obiectul
de activitate care sd includa activitatile ce fac obiectul prezentei proceduri, asociati/actionari si

administratorul firmei (Exp: Restaurante/Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente si alte




servicii de alimentatie, s.a). De asemenea din Certificatul constatator trebuie sa rezulte din capitolul
“Informatii de identificare” Durata societatii, in cazul in care durata expira inainte de 31.12.2024,
reprezentantul legal va prezenta o declaratie pe proprie raspundere prin care se obliga sa intreprinda

demersurile necesare prelungirii duratei societatii.

Certificat de inregistrare, in copie lizibila ,,conform cu originalul” semnatd si stampilatd de

reprezentantul legal.

Justificare: Documentul confirma daca ofertantul are autorizat obiectul de activitate principal si/sau

secundar corespunzator exercitdrii activitatii profesionale in vederea indeplinirii contractului.
3. Operatorii economici, care depun oferte in cadrul prezentei proceduri, trebuie sa prezinte

- autorizatie sanitar-veterinar/documente ANSVSA doveditoare pentru realizarea activitatii de
alimentatie (Exp: Restaurante/Activitati de alimentatie (catering) pentru evenimente si alte servicii de

alimentatie, s.a), copie lizibila ,,conform cu originalul” semnata si stampilatd de reprezentantul legal;

- autorizatie sanitar-veterinar/documente ANSVSA doveditoare pentru autoturismul/ autoturismele ce
va/vor fi folosit/e la livrarea hranei.

Justificare: Se certifica faptul ca hrana este pregatita si livrata de catre unitati autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei sanitare

veterinare si pentru siguranta alimentelor in vigoare.

NOTA: Atat neprezentarea acestor documente cat si neindeplinirea acestor cerinte, atrage dupa sine

respingerea ofertelor.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatamant va tine evidenta cantitifii de meniuri consumate, mentionand categoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum
si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaniei, vor pastra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitatea scolard, precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatea

de invatamant are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.



Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unitatii de invatamant i
VOr avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea serviciilor de catering, in functie de
numarul de copii prezenti in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate
partile implicate in procesul de distributic a mesei calde vor pastra documentele justificative pe 0

perioada de cel putin 5 ani.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme
de natura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de
regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de prestari servicii de catering, fiind

specificate pentru fiecare scoald si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic catre
unitatea scolara va fi de 2 de ore de la momentul ambalarii.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producdtor, cu

respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie



Distributia mesei calde se va face zilnic, intre orele 13,00 — 14,00, pe baza comenzii primite
telefonic la ora 09.00 din partea unititii de invatimant.

- LOCATII DE LIVRARE: Pana la 19.06.2026, meniurile vor fi livrate la Scoala
Gimnaziald Strunga si Scoala Gimnaziald Farcaseni, comuna Strunga, judetul Iasi.

- Operatorul economic va respecta intervalul orar de livrare mentionat mai sus, precum si
alocarea mijloacelor de transport de care dispune in vederea indeplinirii in bune conditii a
obligatiilor contractuale.

Masa calda va fi transportatd de la operatorul economic catre cele doua sedii ale unitatii de
invatdmant numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului
nr. 97/2018 se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
care au metodele de analiza acreditate.

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autoritatii contractante. laScoala Gimnaziald

Strunga, 1 (unu) meniu ce se va servi beneficiarilor autorititii contractante. Proba alimentard va fi

pistratd de catre autoritatea contractantd in frigider timp de 48 de ore, conform normelor sanitare

impuse de legislatia sanitard in vigoare. De asemenea, hrana va fi verificati obligatoriu de citre

personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor. De calitatea meniului este rispunzitor

ofertantul.
7. Distributia meniurilor

Se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitafii desfasurate, conform
Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a hranei va mentine igiena
personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care
distribuie meniurile la sediul beneficiarului va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi

dotat cu echipament de protectie adecvat.
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8. Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si
al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin
etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului;

b) lista ingredientelor;

c) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

€) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,,Expira la data de ..., cu inscrierea necodificata a zilei, lunii
si anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.
Etichetarea nutrifionala trebuie sa con{ina urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi

saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g din care

Zaharuri g

Proteine ¢

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;
1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, luna, an,

nu este necesara inscrierea lotului;
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j) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesard inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.
In cazul produselor distribuite de unititile de alimentatie publica si care nu se supun prevederilor
definitiei ,,produs alimentar preambalat®, se va indica la livrare, printr-un document scris care Insoteste
produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind
lotul — data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;
k) pentru masa calda, preparata in regim propriu, lista-meniu afisata la loc vizibil va contine
denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau intolerante;
1) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor
9. CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL
Mijloacele de transport si termoboxurile cu inchidere ermetica, folosite la transportul alimentelor
trebuie avizate de catre autoritatile competente, mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja
alimentele de contaminare si trebuie facuta dovada existentei spatiului destinat dezinfectiei acestora.
Mijloacele de transport si termoboxurile cu inchidere ermetica folosite vor fi supuse dezinfectiei
conform normelor epidemiologice in vigoare.
Transportul si distribuirea hranei preparate se va facein recipiente de unica folosinta, inchise
ermetic, care sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare.
Portiile de mancare vor fi transportate in termoboxuri profesionale, cu inchidere ermetica,
pentru un transport al alimentelor in sigurantd,care sa mentina calitatile nutritive ale fiecarui produs.
Alimentele din mijloacele de transport si/sau recipientele/termoboxurile trebuie amplasate astfel
incat sa fie protejate impotriva contaminarii.

Mijlocele de transport si/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportulalimentelor trebuie
sa fie capabile s mentina alimentele la o temperaturd adecvata si, unde este cazul, sa poata permite ca
aceste temperaturi sa fie monitorizate
10. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

Fiecare persoana/salariat implicat/a in derularea contractului (bucatar, ajutor de bucétar, sofer,
persoana desemnata cu livrarea pachetului alimentar etc.) sau care lucreaza in zona de manipulare a
alimentelor va mentine igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si sa respecte
regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical la angajare si periodic
al personalului care participa in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor si

distribuirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru
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Unitatile de Alimentatie Publica si indicatiilor medicului de medicina muncii, putand fi verificat
de autoritatea contractanta.

Distributia alimentelor se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului nr. 1225/5031/2003 si Fisa de
aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform H.G. nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii

lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

11. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate vor fi
protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce va facealimentele improprii consumului uman,
periclitarii sanatatii sau contaminarii in asa mod incat sa nu se vor putea consuma in acea stare. in
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul
contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate
si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc
pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor,se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de preparare,
transport, depozitare, prezentare si servire.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la 0 masi la alta.
12. CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA S| PROFESIONALA

Ofertantul trebuie sa detina AUTORIZATIE DSV (inregistrat sanitar- veterinar si pentru siguranta
alimentelor pentru activitatea de catering) VALABILA LA MOMENTUL PREZENTARII SI PE
TOATA DURATA CONTRACTULUI.

Ofertantul trebuie sa asigure personal de specialitate calificat: necesar executarii prestatiei.

Ofertantul trebuie sd dovedeasca capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si echipamente
tehnice specializate si performante in domeniul cateringului.

Personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sa respecte
regulile de ordine interioara prevazute in regulamentul intern al autoritatii contractante

Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum sicele de protectia

mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.
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Ofertantul trebuie sa faca dovada detineri unui specialist in industria alimentara — nutritionist,

cerintd necesara in cazul persoanelor cu diferite regimuri alimentare pentru care se va adapta pachetul

alimentar zilnic, in functie de starea de sanatate a acesteia si de recomandarile medicilor

Ofertantul va prezenta documentul prin care acesta certifica ca are documentat un sistem de

management al calitatii si sigurantei alimentelor, valabilla data prezentarii sau, in cazul ofertantilor

straini, documente echivalente emise in tarade rezidenta.

X. Principii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru elevi

1.

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de Invatamant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animala sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri nu trebuie sa
contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

Sarea iodata utilizata nu trebuie sd contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere).

Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Unitatea de invatamant are obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite

copiilor, conform legislatiei in vigoare.

X1 Rezilierea contractului

In cazul in care ofertantul nu respectd conditiile tehnice impuse prin caietul de sarcini si pune in

pericol sandtatea elevilor contractantul poate rezilia contractul fard acordul ofertantului, considerandu-

se un caz de fortd majora. In acest caz ofertantul nu are dreptul de a solicita despagubiri financiare sau

de alt tip.

Xl

Oferta dumneavoastrd, in formatul indicat In Anexa la prezentul Caiet de sarcini, va fi depusa in

conformitate cu termenii si conditiile de prestare precizate si va fi trimisa la:

Adresa: Scoala Gimnaziala Strunga, comuna Strunga, judetul lasi

Telefon/Fax; 0720030159
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E-mail: scoalastrunga@yahoo.com
Persoana de contact: Paulet Felix
Se accepta oferte transmise in original, prin e-mail.

Pretul total ofertat trebuie sd includad orice alte costuri necesare prestarii serviciilor la locatiile de
desfasurare a acestora. Oferta va fi exprimatd in Lei, iar TVA va fi indicat separat (5%, 9% sau 19%,

dupa cum este aplicabil).
Prestarea se realizeaza in cel mult 10 de zile de la semnarea Contractului.

Plata facturii se va efectua in lei, 100% la prestarea efectiva a serviciilor, pe baza facturii Prestatorului

si a procesului - verbal de receptie.

Oferta dvs. trebuie si fie insotiti de o copie a Certificatului de Inregistrare sau a Certificatului
Constatator eliberat de Oficiul Registrului Comertului din care sa rezulte numele complet, sediul si

domeniul de activitate.

Vi informdm asupra: (i) obligatiei noastre, in calitate de autoritate contractanta, de a aplica prevederile
Instructiunii nr. 6/30.08.2022 emisd de Ministerul Investitiilor si Proiectelor Europene, referitoare la
colectarea si accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor/contractantilor
din cadrul PNRR si, totodata, asupra (ii) obligatiei dvs. de a transmite datele si informatiile cu privire
la beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor alocate din PNRR, inaintea semnarii contractului de
achizitie. In acest din urmi caz, se va semna, in mod obligatoriu, inaintea semnirii contractului de
achizitie, o declaratie pe propria raspundere care va contine datele privind beneficiarii reali (cel putin

nume, prenume si data nasterii). Aceasta obligatie va fi aplicabild inclusiv subcontractorilor.

Doar ofertele depuse de ofertanti calificati si care Indeplinesc cerintele tehnice vor fi evaluate prin
compararea preturilor. Contractul se va acorda firmei care indeplineste toate specificatiile tehnice

solicitate si care ofera cel mai mic pret total evaluat, fard TVA.

Va rugam sa transmiteti oferta dvs. prin depunere direct la adresa mentionata mai sus sau prin e-mail,

in termen de 7 zile calendaristice de la data publicarii anuntului.

Orice potential ofertant are dreptul de a solicita clarificari legate de prezenta cerere de ofertd, pana cel
tarziu cu trei zile inainite de expirarea termenului prin transmitere direct la adresa mentionatd mai sus

sau prin e-mail a solicitarilor de clarificari.
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Oferta dvs. trebuie sa fie valabila timp de 30 zile de la data limitd pentru transmiterea ofertei.

Important!

Prezentul Caiet de sarcini se completeaza cu dispozitiile legale in vigoare aplicabile.

Prezentul Caiet de sarcini cuprinde:

1.

ANEXA NR. 1 - Formularul 1;

2. ANEXA NR. 2 — Formularul 2;
3.
4. ANEXA NR. 4 - Formular 4- Model contract

ANEXA NR. 3 - Formularul 3.

INTOCMIT,
Responsabil achizitii,

Paulet Felix

SARAFINCI Semnat digital de

SARAFINCIANU

ANU GHEORGHE
Data: 2024.10.02

GHEORGHE 143725 +0300
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Ofertant

(denumirea/numele)
Formularul 1

Catre Scoala Gimnaziald Strunga
DECLARATIE

privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 14 - 15 din Ordonanta de urgenta a
Guvernului nr. 66/2011 privind prevenirea, constatarea si sanctionarea neregulilor aparute in
obtinerea si utilizarea fondurilor europene si/sau a fondurilor publice nationale aferente

acestora, cu modificarile si completarile ulterioare

Subsemnatul(a), .....ccccceeeneennne , in calitate de reprezentant legal al ...............
............................................. , care va participa la procedura de achizitie Servicii Catering, pentru Scoala
Gimnaziald Strunga in cadrul proiectului ,,Rezultate mai bune intr-o scoald prietenoasa”, cod proiect
F-PNRAS-2-2023-1236, declar pe propria raspundere, sub sanctiunile aplicabile faptei de fals in
declaratii, aga cum este acesta prevazut la art. 326 din Legea nr. 286/2009 privind Codul penal, cu

modificarile si completarile ulterioare, urmatoarele:

Ofertantul nu se afla in conflict de interese, conform prevederilor art.14 din ORDONANTA DE
URGENTA nr. 66 din 29 iunie 2011 privind prevenirea, constatarea si sanctionarea neregulilor aparute
in obtinerea si utilizarea fondurilor europene si/sau a fondurilor publice nationale aferente acestora, si

anume:

- nu exista legdturi Intre subscrisa si structurile actionariatului Achizitorului, nu exista legaturi intre
subscrisa si membrii comisiei de evaluare: nu am/ nu avem drept membri in cadrul consiliului de
administratie/organ de conducere sau de supervizare $i sau actionarii ori asociatii semnificativi precum

si persoanele desemnate pentru executarea contractului, persoane care sunt sot/sotie, ruda sau afin pana
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la gradul al doilea inclusiv si nu se afld in relatii comerciale cu persoane ce detin functii de decizie in

cadrul Scolii gimnaziale Strunga.

- nu detin pachetul majoritar de actiuni in doua firme participante la prezenta procedura de achizitie:
nu particip in doua sau mai multe asocieri de operatori economici, nu depun oferta individuala si o alta
oferta comuna, nu depun oferta individuala, fiind nominalizat ca subcontractant in cadrul unei alte

oferte.

De asemenea, declar ca am luat cunostinta de obligatia pe care o am de a notifica in scris Achizitorul
de indata ce apare o situatie de conflict de interese pe perioada derularii procedurii de achizitie si de a
lua masuri pentru inldturarea situatiei respective, in conformitate cu art. 15 alin. (2) din O.U.G.

nr.66/2011.

Subsemnatul(a) ........cccccveveevrenenne. reprezentant legal al ofertantului/candidatului/ofertantului asociat/
subcontractantului ..., declar ca voi informa imediat achizitorul daca vor

interveni modificari in prezenta declaratie la orice punct pe parcursul derularii procedurii

de atribuire a contractului de achizitie sau, in cazul in care vom fi desemnati castigatori, pe parcursul

derularii contractului de achizitie.

De asemenea, declar cd informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ca
achizitorul are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor, situatiilor si

documentelor care Insotesc oferta, orice informatii suplimentare.

Inteleg ca in cazul in care aceasta declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcarea

prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Data completarii ........ oo v

OFERTANT e
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Ofertant

(denumirea/numele) Formularul 2
Catre
Scoala Gimnaziald Strunga

Propunerea tehnica

Examinand specificatiile tehnice pentru elaborarea si prezentarea ofertei, subsemnatul
...................... , reprezentant al ofertantului .............ccoceoeeviiiiiiiniiicicce e, @ OfETIM Ca,
in conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in solicitarea de oferta de pret pentru achizitia de
Servicii catering beneficiard Scoala Gimnaziald Strunga in cadrul proiectului ,,Rezultate mai bune intr-
o scoala prietenoasd”, cod proiect F-PNRAS-2-2023-1236, sd prestam servicii de catering asa cum sunt

descrise in tabelul de mai jos:

Serviciu Categorie Numar Specificatii tehnice ofertate
Beneficiari saptamani
de
participare
per proiect
Servicii  de Varianta
catering 99 elevi 50 meniu 1
Scoala Varianta
Gimnaziala meniu 2
Strunga Varianta
meniu 3
Varianta
meniu 4
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Ne angajam sa mentinem aceastd oferta valabila 30 de zile calendaristice, si ea va ramane obligatorie

pentru noi si poate fi acceptata oricand inainte de expirarea perioadei de valabilitate.

Data completarii ........ Jovooid e

OFERTANT
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Formular 3

Ofertant: <se introduce denumirea completa a ofertantului>

Adresa: <se introduce adresa ofertantului>

Telefon/e-mail: <se introduc datele de contact ale ofertantului>

OFERTA
nr.... din data........

Achizitia de <se introduce denumirea achizitiei>

Stimate doamne, stimati domni,

Ca raspuns la cererea dvs. de oferta nr... din data..., va transmitem in cele ce urmeaza oferta noastra de

pret pentru achizitia de <se introduce denumirea achizitiei>:

TVA
(6=5*
Valoare %TVA) Valoare
, - Pret
Nr. crt. Denumirea serviciilor | Cant. . Totala totala cu
unitar firs TVA (5%, 9% TVA
ara
(1) (2) (3) @ sau 19%,
(5=3*4) | gupacum (7=5+6)
este
aplicabil)
TOTAL
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Pretul indicat mai sus este ferm si fix si nu va fi modificat pe durata executarii contractului.
Pretul total ofertat include si pretul pentru orice alte costuri necesare prestarii serviciilor.

Prestarea se efectueaza in cel mult [a se completa de catre Ofertant] zile/ saptamani de la semnarea

Contractului/ Notei de Comanda, conform urmatorului grafic:

Nr.
Denumirea serviciilor Cant. Termene de prestare
crt.

Intelegem ca plata facturii se va efectua in lei, 100% la prestarea efectiva a serviciilor, pe baza facturii

Prestatorului si a procesului - verbal de receptie.

Specificatii tehnice pentru fiecare dintre serviciile ofertate:

Specificatii tehnice solicitate Specificatii tehnice ofertate

[a se completa de catre Ofertant]

Denumirea serviciilor:

Obiectivul serviciilor:

Activititi

In vederea indeplinirii  obiectivului
serviciilor,  prestatorul va realiza

urmatoarele activitati:

(descrierea  si  detalierea clara a
activitatilor §i sarcinilor ce urmeaza a fi
realizate de catre prestator, a rezultatelor
asteptate, precum §i orice alte cerinte

speciale sau aspecte relevante privind
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realizarea serviciilor, inclusiv daca este
prevazuta o continuare ulterioara a

serviciilor)

Expertii necesari pentru realizarea

serviciilor:

(descrierea  si  detalierea clara a
numarului  expertilor necesari pentru
realizarea serviciilor, impreund cu
calificarile minime solicitate pentru

fiecare tip de expert)

Livrabile

Ca rezultat al serviciilor descrise mai sus,
prestatorul va trebui sa transmita

urmatoarele livrabile:

(descrierea livrabilelor - rapoarte, studii,
analize, suporturi de curs, programe de

formare etc.)

Perioada de implementare/ Durata

serviciilor

[Se precizeaza informatii referitoare la
perioada estimata de implementare,
durata contractului, precum si numarul
estimat de zile de lucru pentru realizarea
serviciilor. O zi de lucru inseamna 8 ore,

iar o luna are 20-22 de zile de lucru]

Locatie

[Se precizeaza locatiile unde Prestatorul
isi va desfasura activitatea, de exemplu la

sediul propriu, la sediul wunitatii de
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invatamant beneficiara etc.]

Raportare

[Se descriu cerintele de raportare,
termene de raportare, se precizeazd
persoana care primeste Ssi aproba

rapoartele etc.]

Facilitati oferite de Beneficiar

[Se descriu eventualele facilitati oferite
de unitatea de invatamant beneficiara
pentru realizarea serviciilor, cum ar fi:
acces la anumite documente ale
proiectului, spatiu pentru desfasurarea

activitatilor de formare etc.]

Drepturi de proprietate intelectuala.
Toate documentele elaborate sau pregétite
de catre Prestator pentru Beneficiar in
cursul 1indeplinirii serviciilor vor avea
caracter confidential si vor deveni si
ramane proprietatea absoluta a
Beneficiarului. Prestatorul va transmite
toatda  aceasta  documentatie  cdtre
Beneficiar pand la termenul final stabilit
prin Contract sau pand la expirarea

acestuia.

Oferta noastra este valabila timp de de <se introduce cel putin numarul de zile de valabilitate a ofertei

solicitat prin cererea de oferta> zile de la data limita pentru transmiterea ofertei.
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Oferta este insotita de o copie a Certificatului de Inregistrare sau a Certificatului Constatator eliberat de
Oficiul Registrului Comertului din care sa rezulte numele complet, sediul si domeniul de activitate al

firmei.

NUMELE OFERTANTULUI

Semnatura autorizata

Locul:

Data:

Notd: toate textele marcate cu gri si scrise cu caractere italice au rolul de indrumare in elaborarea

documentului si vor fi sterse din varianta finala a acestuia.
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FORMULAR 4
Anexa 17 - Model Contract(servicii)

CONTRACT
privind [Titlul Contractului (ex.: “Achizitia de [completati, dupd caz, denumirea serviciilor]

Nr. [numdrul Contractului]din data [zz/ll/aaaa]

Prezentul Contract de achizitie de produse, (denumit in continuare ,Contract”), s-a incheiat

intre:

[Unitatea de invdtdmdnt], cu sediul in: [adresa], telefon: [numdr telefon], fax: [numdr fax], e-mail: [adresd
electronicd], cod de inregistrare fiscala [cod de inregistrare fiscald], cont IBAN nr. [cont trezorerie], deschis la
[Trezoreria] reprezentata prin [numele si prenumele reprezentantului legal al Unitdtii de Invdtdmdnt],
[functiareprezentantului legal al Unitdtii de invdtdmdnt], in calitate de si denumita in continuare , Achizitor”,
pe de o parte

Si

[Prestatorul], cu sediul in: [adresa], telefon: [numadr telefon], fax: [numdr fax], e-mail: [adresd electronicd],
numar de inmatriculare [numdr de inmatriculare], cod de inregistrare fiscala [cod de inregistrare fiscald], cont
IBAN nr. [cont Trezorerie], deschis la [Trezoreria...] reprezentata prin [numele si prenumele reprezentantului
legal al Contractantului], [functia reprezentantului legal al Contractantului], in calitate de si denumita in
continuare ,Prestator”, pe de alta parte,

denumite, in continuare, in mod individual "Partea" si impreuna, "Pdrtile"

au convenit incheierea prezentului Contract, astfel:

Art. 1. Definitii

n prezentul contract urmatorii termeni vor fi interpretati astfel:

1. contract - prezentul contract si toate anexele sale;

2. achizitor si prestator - partile contractante, asa cum sunt acestea numite in prezentul contract;

3. pretul contractului - pretul platibil prestatorului de catre achizitor, in baza contractului, pentru
indeplinirea integrala si corespunzatoare a tuturor obligatiilor asumate prin contract;

servicii - activitatile a caror prestare face obiectul contractului;

. produse - echipamentele, masinile, utilajele, orice alte bunuri, cuprinse in anexa/anexele la
prezentul contract, pe care prestatorul are obligatia de a le furniza in legatura cu serviciile prestate
conform contractului;

6. forta majora - un eveniment mai presus de controlul partilor, care nu se datoreaza greselii sau vinei
acestora, care nu putea fi prevdazut la momentul incheierii contractului si care face imposibila
executarea si, respectiv, indeplinirea contractului; sunt considerate asemenea evenimente:
razboaie, revolutii, incendii, inundatii sau orice alte catastrofe naturale, restrictii aparute ca urmare
a unei carantine, embargou, enumerarea nefiind exhaustiva, ci enuntiativa. Nu este considerat forta
majora un eveniment asemenea celor de mai sus care, fard a crea o imposibilitate de executare,
face extrem de costisitoare executarea obligatiilor uneia dintre parti;

7. zi - zi calendaristica; an - 365 de zile.

s

Art. 2. Obiectul Contractului
Obiectul prezentului Contract 1l reprezintd achizitia publica de Servicii[completati, dupd
caz,serviciul/serviciileinclusiv, dacd este cazul produse incidentale; sau faceti referire la Anexa nr. [nr.
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Art. 3.

Art. 4.

Art. 5.

Art. 6.

anexd] — Lista serviciilor],denumite Tn continuare Serviciile, pe care Prestatorul se obliga sa le presteze
in conformitate cu prevederile din prezentul Contract, cu dispozitiile legale, aprobarile si standardele
tehnice, profesionale si de calitate in vigoare si conform cerintelor din Anuntul publicitar/Cererea de
Ofertd[se alege, dupd caz]si Oferta acceptatd,precum si a celorlalte anexe ale Contractului.

Pretul Contractului

Achizitorul se obligd sa plateasca Prestatorului Pretul total convenit prin prezentul Contract pentru
prestarea Serviciilorcare fac obiectul prezentului Contract, in suma de [valoarea in cifre] [moneda]
([valoarea in litere][moneda]), la care se adauga TVA in valoare de [valoarea in cifre][moneda]
([valoarea in litere][moneda]), conform prevederilor legalelegale[5%, 9% sau 19%, dupa cum este
aplicabil].

Pretul total al Contractului, inclusiv TVA, este in suma de [valoarea in cifre] [moneda] ([valoarea in
litere][moneda]).

Pretul Contractului este ferm si nu se ajusteaza.

Durata Contractului

Durata prezentului Contract este de [numdr luni/zile in cifre]([numdr luni/zile in litere]) luni/zile
incepand de la data intrarii in vigoare a prezentului Contract, respectiv din data/data intrdrii in vigoare
a Contractului]pana pe data/data incetdrii Contractului].

Documentele Contractului

Documentele prezentului Contract se completeaza si se expliciteaza reciproc, sunt parte integranta din
Contract si sunt, in ordinea importantei lor, urmatoarele:

- Anexa 1 - Anuntul publicitar/Cererea de Ofertd [se alege, dupd caz],

- Anexa 2 - Oferta acceptatd,

[Vor fi enumerate, in ordinea importantei lor, doar documentele care se constituie, efectiv, ca anexe la
Contract, facdnd parte integrantd din acesta si tindnd cont de prevederile legislative]

Obligatiile principale ale prestatorului

a. Prestatorul are obligatia de a presta serviciile prevazute Tn contract cu profesionalismul si
promptitudinea cuvenite angajamentului asumat si la standardele si performantele prezentate in
oferta sa, anexa la contract.

b. Prestatorul se obligd sa presteze serviciile in termenele agreatela data semnarii contractului, Tn
conformitate cu prevederile prezentului contract. Prestatorul are obligatia de a incepe prestarea
serviciilor in timpul cel mai scurt posibil de la semnarea contractului.

c. Prestatorul se obliga sa supravegheze prestarea serviciilor, sa asigure resursele umane,
materialele, instalatiile, echipamentele si orice alte asemenea, fie de natura provizorie, fie
definitiva, cerute de si pentru contract, in masura in care necesitatea asigurarii acestora este
prevazuta in contract sau se poate deduce in mod rezonabil din contract

d. Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu graficul de
prestare convenit. Totodatd, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor
de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

e. Prestatorul se obliga sa despagubeasca achizitorul impotriva oricaror:

i) reclamatii si actiuni in justitie, ce rezulta din incalcarea unor drepturi de proprietate intelectuala
(brevete, nume, marci inregistrate etc.), legate de echipamentele, materialele, instalatiile sau
utilajele folosite pentru sau in legdtura cu produsele achizitionate; si

ii) daune-interese, costuri, taxe si cheltuieli de orice natura, aferente, cu exceptia situatiei in care o
astfel de incdlcare rezulta din respectarea specificatiilor tehnice intocmite de catre achizitor.

f. Prestatorul nu va efectua schimbari ale personalului aprobat fara acordul scris prealabil al
Achizitorului. Schimbérile de personal solicitate vor fi analizate si aprobate de citre Achizitor. in
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cazul in care un membru al personalului trebuie inlocuit, inlocuitorul trebuie sa detina cel putin
aceeasi experienta si calificare, iar remuneratia ce va fi platita inlocuitorului nu poate fi mai mare
decat remuneratia acordata membrului personalului care a fost Tnlocuit.

Prestatorul se obligd sa transmita factura fiscald pentruserviciile prestate in conformitate cu
prezentul contract.

Obligatiile de raportare ale Prestatorului sunt:

1. Raport 1, intermen de de [numdr zile in cifre] zile de la data semnarii contractului.
2. Etc. [Vor fi enumerate, in ordinea lor cronologicd, rapoarele contractuale]

Serviciile prestate in baza contractului sau, daca este cazul, oricare faza a acestora prevazuta a fi
terminata intr-o perioada stabilita in graficul de prestare trebuie finalizate in termenul convenit de
parti, termen care se calculeaza de la data inceperii prestarii serviciilor.

Prestatorul se obligd sa aplice prevederile Instructiunii nr. 6/30.08.2022 emisa de MIPE, referitoare
la colectarea si accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor din cadrul PNRR

Art. 7. Obligatiile principale ale achizitorului

a.

Achizitorul se obligd sa puna la dispozitia prestatorului orice facilitati si/sau informatii pe care
acesta le-a cerut in oferta si pe care le considera necesare indeplinirii contractului.

Achizitorul se obliga sa receptioneze serviciile prestate in termenul convenit de [numadr Zzile in cifre]
zile de la data primirii fiecarui raport.

Achizitorul se obliga sa plateasca pretul serviciilor catre prestator in termenul convenit, astfel:
plata se va efectua in lei, dupa receptia serviciilor, in termen maxim de [numdr zile in cifre]zile de la
data primirii facturii de catre achizitor. Plata se efectueaza cu ordin de plata in contul de trezorerie
al prestatorului pe baza facturii si a procesului verbal de receptie a serviciilor.

Art. 8. Sanctiuni pentru neindeplinirea culpabila a obligatiilor

a.

b.

In cazul in care, din vina sa exclusiva, prestatorul nu reuseste sa-si indeplineasca obligatiile
asumate, atunci achizitorul are dreptul de a scadea, ca penalitati, o suma echivalenta cu o cota
procentuala de [procent]% pe zi din pretul contractului.

in cazul in care achizitorul nu isi onoreazi obligatiile in termen de 28 de zile de la expirarea
perioadei convenite, atunci acestuia ii revine obligatia de a plati, ca penalitati, o suma echivalenta
cu o cotd procentuala de [procent]% pe zi din plata neefectuata.

Nerespectarea obligatiilor asumate prin prezentul contract de catre una dintre parti, in mod
culpabil si repetat, da dreptul partii lezate de a considera contractul reziliat de drept.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a renunta la contract, printr-o notificare scrisd adresata
prestatorului, fara nici o compensatie, daca acesta din urma da faliment, cu conditia ca aceasta
anulare sd nu prejudicieze sau si afecteze dreptul la actiune sau despagubire pentru prestator. in
acest caz, prestatorul are dreptul de a pretinde numai plata corespunzatoare pentru partea din
contract indeplinitd pana la data denuntarii unilaterale a contractului.

Achizitorul se obliga sa aplice prevederile Instructiunii nr. 6/30.08.2022 emisa de MIPE, referitoare
la colectarea si accesul la datele privind beneficiarii reali ai destinatarilor fondurilor din cadrul
PNRR

Art. 9. Receptia serviciilor

a.

Achizitorul are dreptul de a verifica modul de prestare a serviciilor pentru a stabili conformitatea
lor cu prevederile din prezentul contract. in acest scop, achizitorul desemneazi pe dl./dna. ......
pentru a superviza modul de prestare a serviciilor, pentru coordonarea contractului si pentru
aprobarea rapoartelor furnizate de catre prestator.

Verificarile vor fi efectuate in conformitate cu prevederile din prezentul contract

Prestatorul va transmite achizitorului factura fiscala pentru fiecare tip de serviciu.
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Certificarea de catre achizitor a faptului ca serviciile au fost prestate partial sau total se face dupa
receptie, prin semnarea de procesului verbal de receptie de catre reprezentantii sai autorizati.
Prestarea serviciilor se considera incheiata in momentul in care sunt indeplinite prevederile
clauzelor de receptie a serviciilor.

Art. 10. Ajustarea pretului contractului

a.

b.

Pentru serviciile prestate, platile datorate de achizitor prestatorului sunt cele declarate in oferta
acceptatd, anexa la contract, si indicate in Art. 3 al contractului.
Pretul contractului nu se ajusteaza.

Art. 11. Amendamente

a.

b.

e.

Partile contractante au dreptul, pe durata indeplinirii contractului, de a conveni modificarea
clauzelor contractului, prin act aditional, numai in cazul aparitiei unor circumstante care nu au putut
fi prevazute la data incheierii contractului.

n cazul in care:

i) orice motive de intarziere, ce nu se datoreaza prestatorului; sau

ii) alte circumstante neobisnuite, susceptibile de a surveni altfel decat prin incdlcarea contractului

de catre prestator,

indreptatesc prestatorul de a solicita prelungirea perioadei de prestare a serviciilor sau a oricarei

faze a acestora, atunci partile vor revizui, de comun acord, perioada de prestare si vor semna un

act aditional.

Daca pe parcursul indeplinirii contractului prestatorul nu respecta graficul de prestare, acesta are
obligatia de a notifica acest lucru, in timp util, achizitorului. Modificarea datei/perioadelor de
prestare asumate in graficul de prestare se face cu acordul partilor, prin act aditional.

n afara cazului in care achizitorul este de acord cu o prelungire a termenului de prestare, orice
intarziere in indeplinirea contractului da dreptul achizitorului de a solicita penalitati prestatorului.

Orice act aditional va avea la baza documente justificative.

Art. 12. Forta majora

a.
b.

C.

Forta majora este constatata de o autoritate competenta.

Forta majora exonereaza partile contractante de indeplinirea obligatiilor asumate prin prezentul
contract, pe toatd perioada in care aceasta actioneaza.

indeplinirea contractului va fi suspendatd in perioada de actiune a fortei majore, dar fird a
prejudicia drepturile ce li se cuveneau partilor pana la aparitia acesteia.

Partea contractanta care invoca forta majora are obligatia de a notifica celeilalte parti, imediat si in
mod complet, producerea acesteia si sa ia orice masuri care ii stau la dispozitie in vederea limitarii
consecintelor.

Daca forta majora actioneaza sau se estimeaza ca va actiona o perioada mai mare de 6 luni, fiecare
parte va avea dreptul sa notifice celeilalte parti incetarea de plin drept a prezentului contract, fara
ca vreuna dintre parti sa poata pretinde celeilalte daune-interese.

Art. 13. Solutionarea litigiilor

a.

Achizitorul si prestatorul vor depune toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabild, prin
tratative directe, orice neintelegere sau disputd care se poate ivi intre ei in cadrul sau in legatura
cu indeplinirea contractului.

Dacd, dupa 15 de zile de la inceperea acestor tratative, achizitorul si prestatorul nu reusesc sa
rezolve Tn mod amiabil o divergenta contractuala, fiecare poate solicita ca disputa sa se solutioneze
prin adresarea la instantele competente.

Art. 14. Limba care guverneaza contractul; Legea aplicabila contractului
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a. Limba care guverneaza contractul este limba romana.
b. Contractul va fi interpretat conform legilor din Romania.

Art. 15. Comunicari
a. Orice comunicare intre parti, referitoare la indeplinirea prezentului contract, trebuie sa fie
transmisa in scris.
b. Orice document scris trebuie inregistrat atat in momentul transmiterii, cat si tn momentul primirii.
c. Comunicarile dintre parti se pot face si prin telefon, fax sau e-mail, cu conditia confirmarii in scris a
primirii comunicarii.
d. Comunicarile referitoare la prezentul contract vor fi adresate la urmatoarele coordonate:
Pentru Achizitor:
telefon: [numadr telefon],
fax: [numar fax],
e-mail: [adresd electronicd]

Pentru Prestator:
telefon: [numar telefon],
fax: [numar fax],
e-mail: [adresd electronicd]

Art. 16. Contractantul declara expres ca a citit cuprinsul clauzelor contractuale si declara, in mod expres, ca a
inteles si ca accepta pe deplin continutul acestora precum si efectele lor juridice.

Prezentul Contract reprezinta vointa libera a Pdrtilor si se semneaza de catre acestea astfel cum au fost agreate
clauzele Contractuluisi intinderea obligatiilor asumate, orice alte intelegeri anterioare, scrise sau verbale, fiind
lipsite de valoare juridica.

Drept pentru care, Pdrtile au incheiat prezentul Contract azi, [data incheierii Contractului], in [localitatea], in
[numadr exemplare in cifre|([numdr exemplare in litere]) exemplare.

Pentru Achizitor, Pentru Prestator,

[Unitatea de Invdtdmant] [Prestatorul]

[numele si prenumele reprezentantului legal al [numele si prenumele reprezentantului legal al
Unitdtii de Invéatdmant] Prestatorului]

[functia reprezentantului legal al Unitdtii de [functia reprezentantului legal al Prestatorului]
Invétdmant]

[semndtura reprezentantului legal al Unitdtii de [semndtura reprezentantului legal al Prestatorului]
Invdtémant]

[Introduceti informatii pentru toti reprezentantii care trebuie sd semneze Contractul, conform regulamentelor si
procedurilor interne ale Pdrtilor.]
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